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Jako od mistra cukrare

Hotové mrazené dorty od renomované svédské firmy Frodinge jsou revolucni novinkou
ve ,sladkém” katalogu Vitana. Jsou pfipraveny vyhradné z prvotfidnich surovin, takze pfi dodrzeni
doporuceného servisu se mlzete spolehnout na jejich Cerstvy vzhled a neodolatelnou chut.

At se jednd o dort ¢okoladovy, jahodovy, karamelovy, mandlovy nebo Cappuccino dort,

vzdy nadchnou i ty nejndro¢néjsi hosty.
Riebej
ASOCIACE HOTELLU THE CZECH ASSOCI \'I'I()\ZL
vrestavraci S or noreLs v

Vitana, hIavnl' CESKE REPUBLIKY -:- AND RESTAURANTS \—\
partner AKC CR Vitana, hlavni partner AHR CR food service

Vitana food service, clen skupiny Rieber & Son, tel.: 315 645 282, e-mail: food.service@vitana.cz
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Yesy Sluboka nad Meavow a.s., fesni 691, 378 41 Hubokd nad Wiavou
tel.: +720 S87 876° 311, +420 387 843 821, fax: +#20 387 965 220
e-madl- selretarial @/e«(s’y/z/ﬂé oka.cz, www baviarscz




TakZ jd Zddostive sobé chodim, na vsecko pohlédaje, co a jak se
tu deld: a vidim, Ze se jim ne vSechném jednostejné daii. Néktery
udelal prilis studeny oheri, nedovarilo se mu. Jiny mél prilis
prudky, rozgpukly se mu nddoby a cosi vydmychlo ven: on pravil,
Ze mu azgoth! vyletel, a plakal. Jiny prelévaje rozlil aneb zle
stemperoval®.

Jan Amos Komensky,
Labyrint svéta a rdj srdce L.P. 1623

I podle alchymistti duchovni podstata hmoty 2smichal

Ze se 1m
~_ne vsechnem
jednostejne dari

Zhusta neni dtlezité, co se iik4, ale
kdo to tika a koho reprezentuje.
Moudrostem bezdomovce mélokdo
dopfeje sluch. Zato kravinam z tist
papaldsti? Tém nejenze naslouchaji,
ale veri zastupy. Obdobné je tomu

iv gastronomii. Jen odbornost

a kuchatsky um k prosazeni se do
obecného povédomi nestaéi. Spi¢kovi
c¢esti kuchati a cukrafi to maji ve své
vlasti o hodné tézsi, nez tzv. predni
prazsti umélci, ktefi se dali na psani
kucharek. A aby obsadili ¢elnd mista
na svétovych kldnich? Tak to musi byt
o moc lepsi nez jejich soupefti — kuchari
a cukrafi z tradi¢né uznavanych
zemi. Cas od ¢asu, a to nejen na
mezinarodnich gastronomickych
soutéZich, nam totiZ byva davano najevo, e z Ceska nemame co
nastolovat néjaké evropské nebo svétové trendy.
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Czech Republic’s Leading Spa Resort

Thinking of yon_
Electrolux Professional green&clean & Electrolux

Ndrodni reprezentace kucharii a cukrdru
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Novomeéstsky pivovar
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Na velké gastronomii
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I #Czech Republic's
Leading Spa Resort

15. fijna 2008 vecer preddvala The World Travel Awards své prestizni

,,oskary“nejlepsim evropskym subjektiim cestovniho ruchu za rok
2008. Slavnostni ceremonidl, jehoz se zticastnilo pres sto padesdt
aktértl a hostil véetné generdlniho reditele karlovarského Hotelu
Imperial Ing. Jirtho Svaricka a obchodniho a marketingového
reditele spolecnosti Imperial Karlovy Vary a.s. Ing. Petra Milského,
se uskutecnil na Slovensku v Popradu. Prezident asociace

The World Travel Awards pan Graham Cook pri té prileZitosti
uvedl, Ze o nominacich rozhodovalo pres deset tisic renomovanych
expertti a o volbé na sto Sedesdt sedm tisic profesiondlil cestovniho

generalnim feditelem Hotelu Imperial

Ing. Jitim Svati¢kem se potkdvame
béhem ¢trndcti dnti podruhé. 15. fijna 2008
to bylo na Slovensku v Popradu, kdyz The
World Travel Awards udilela své ceny za rok
2007, a 28. fijna v Praze na ,Koncertu pro
republiku“ v Obecnim domé, kde byla pied
devadesati lety vyhlasena Republika cesko-
slovenskd a v némz zasedala prvni ¢eskoslo-
venska vlada i parlament. Inspirovan vyko-
nem symfonického orchestru i svou prvni
profesi orchestralniho hrace jsem rozhovor
s panem inZenyrem zahajil poznamkou:
@ Pane generalni, na pédiu hralo zhruba
osmdesat velmi dobrych hudebnikd, avsak
k tomu, aby Smetanova ,,Ma vlast“ skvéle
vyznéla, bylo teba dirigenta, aby z nich
vytvofil jedno kompaktni hudebni téleso. Vas
Hotel Imperial byl asociaci The World Travel
Awards potfeti vyhlasen Czech Republic's
Leading Spa Resortem. Ziejmé i proto, Ze je
fizen tak, aby odvadél vynikajici vykony.
@ Byt béhem ¢tyt let téikrat Leading Spa
Resortem néjaké zemé (a e Cesko je zemi
lazeiistvi zaslibenou) je podle prezidenta The
World Travel Awards pana Grahama Cooka

ruchu ze sto osmdesdti deviti zemd.

naprosto ojedinélé, protoze tzv. ,hotelovymi
oskary*“ se py$ni nejpfednéjsi hotely svéta. A je
to ocenéni celého Hotelu Imperial. Tedy v pr-

vé fadé i jeho akcionata, ktet{ do néj masivné
investovali. Hotelové sluzby jsou hodné o per-
sonalu. O jeho profesni zdatnosti, vstticnosti

a o tymové spoluprdci. Na lidi, s nimiz spolupra-
cuji, jsem opravdu hrdy.

HOTEL IMPERIAL
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@ Mezi lazetiskymi subjekty Ceska mam
hodné pratel a nepochybuji, Ze jejich mana-
gementy rovnéz intenzivné pecuji o rozvoj
lidskych zdroj, Ze $koli personal, trénuji,

a motivuji jej, aby podaval co nejlepsi vyko-
ny. Vase opakované ziskani Czech Republic‘s
Leading Spa Resort proto vnimam hlavné
jako uznani svétové renomovanych expertd
i dalsich profesionald cestovniho ruchu

a jako jejich podékovani za nejlepsi praci

v této oblasti v Cesku.

@ Vv ¢eském lazetistvi opravdu plisobi fada sub-
jekt vynikajici tirovné. Pokud bych mél analy-
zovat, ¢im je Hotel Imperial tak vyjimecny, Ze si
ziskal ptizen hodnotiteld, ekl bych, Ze tim, Ze se
nam podatilo sloudit étythvézdickové hotelové
sluzby mezinarodniho standardu s nadstandard-
ni lazeniskou pé¢i. Ty tam jsou doby lazeniskych
sanatorif, kterym vladli primati a kde se chodi-
lo v bilych plastich. Opakovana ocenéni asocia-
ce The World Travel Awards? Ta jsou dtisledkem
zmén, které jsme realizovali v uplynulych letech.
Ty nejmarkantnéjsi byly zahajeny rekonstrukel

v roce 2003. Hned v nasledujicim roce 2004 byla
realizovana dalsi velkd investice. Vystavél se no¢-
ni podnik ,,Club Imperial“ s zivou hudbou. Uz



po fadu let v ném drzime tradici patecnich jaz-
zovych vecer( se $pi¢kovymi interprety. Dalsi
investici byla generdlni rekonstrukce balneopro-
vozli, odkud jsme dspé$né vymytili nemocnié-
ni stigma. A pokud pominu véci, jako je rekon-
strukce hotelového parku v fadu miliont korun,
Ceka nas dalsi velka véc, generalni rekonstrukce
restaurantti ,Praha“ a , Paris“.

@ To, 7e vas hotel zni fadou svétovych
jazykt, nikoho nepiekvapi. AvSak dobré

z hlediska domaciho obchodu je, Ze vasich
sluzeb vyuZivéa éim dal vice Cechil.

@ Ano, ¢eské klientely meziroéné piibyva.

V segmentech kongresové a incentivni turistiky
i u kratkodobych wellnessovych pobyta. Méalo-
ktery lazensky hotel disponuje krytou halou se
Ctyfmi tenisovymi kurty. Kvalitné vybavenym
fit centrem. Velkym aerobic sdlem. Indoor gol-
fem atd. Spokojenost klienta totiz stoji na ttech
pilitich: zaprvé na 1éceni, zadruhé na stravova-
ni a zatieti na ubytovani. VSechny jsou stejné
dalezité. Do spa resortu klient primarné jezdi
kvili 16¢bé, pak za odpodinkem a dal$imi akti-
vitami. Ale pokud od prvniho pilite oddélime
ostatni dva, zpravidla ptijede jednou a napo-
sled. A my mame v Imperialu ¢tyficet procent
opakovanych hostu.

@ V minulém vydéni Viudybylu bylo
interview s prezidentem Asociace hotelt

a restauraci Ceské republiky Ing. Pavlem
Hlinkou, ktery kdysi za¢inal jako pfibramsky
¢isnik a vypracoval se az na posty v hotel-
nictvi nejvyssi. Tim, Ze jste za Hotel Imperial
jiz potteti piebiral , hotelového oskara“, jste
pravdépodobné piekonal dalsi z vyznam-
nych met své profesni kariéry.

@ Kdyz jsem byl v Popradu s Petrem Milskym
piebirat ocenéni Czech Republic's Leading Spa
Resort, uvédomil jsem si, jaké jsem mél $tés-

ti, Ze mne potkal takovy osud, ackoliv jsem jes-
té zdaleka nedosahl toho, ¢eho pan inzenyr
Hlinka. Po absolvovani Stfedni hotelové sko-

ly v Marianskych Laznich jsem také zac¢inal jako
¢isnik. No a pak jsem krok za krokem postupo-
val, aZ jsem mél tu Cest prebirat za Hotel Impe-
rial ocenéni od The World Travel Awards. Tato
cena nds vSak zavazuje také k tomu, abychom
zabrali jesté vic. ProtoZe byt prvni znamena
ukazovat ¢i dokonce razit cestu tém za vami.
Byt Czech Republic's Leading Spa Resortem je
urcité povzbuzenim pro dalsi préci. Zarocyje-
me zmeény, které nasi akciondfi iniciovali inves-
ticemi do hotelové infrastruktury i do lidskych
zdrojt. Nejen do personélu, ale také do obchod-
nich a marketingovych aktivit, zejména do oslo-
vovani trhii. Zvy$uje se ndm tak nejen procen-
to opakovanych klientti a nase obsazenost, ale
také primérnd cena inkasovand za ubytovani.
To znamend, Ze cesta, kterou majitelé i zameést-
nanci Imperialu nastoupili, je tou spravnou, a ja
vim, Ze zdaleka jesté nejsme na konci. @




Prekdzky v nds vyburcuji viohy,

které by v nds za priznivych okolnosti ziistaly drimat.
Horatius Quintus Flaccus (65 -8 prin.l.)
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predvedla velice
hezkou praci

@ s prezidentem Asociace kuchait a cuk-
rai Ceské republiky panem Miroslavem
Kubecem jsme se naposledy potkali 8. fijna
v Karlovych Varech, kde Asociace kuchait
a cukrafi CR ve spolupraci s CzechTourism
a Asociaci hoteli a restauraci CR propago-
valy ¢eskou kuchyni.

@ Nasim cilem ve Varech bylo, spole¢né

s partnery, ptipomenout, Ze ceska gastronomie
stdle existuje a je vyznamnym zdrojem doma-
ciho a zahrani¢niho inkasa. Tam, kde déla-

WWwWWw.
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ji dobrou ¢eskou kuchyni, zpravidla nema-

ji nouzi o hosty. Ceskym narodnim jidlem jsme
pri té prilezitosti vyhlasili klasickou svicko-
vou s knedlikem a hovézim masem. Jsme totiz
presvéddeni, Ze je tfeba se trvale zabyvat tim,
jak ceska gastronomie vypada, jak se kde vari
a napomahat tomu, aby se navrat k narodnim
tradicim nezvrhl napt. ve fastfoodovy paskvil.

B Potkavame se 29. fijna dopoledne
v prazském hotelu InterContinental, v némz

Asociace kuchatt
a cukraia Ceské republiky
(AKC CR)
je pokracovatelkou cechovni
organizace zalozené v roce 1903,
Svazu kucharii. Sdruguje pres
dvandct set kuchari a cukrdri
v osmi regiondlnich pobockdch.
Organizuje predndsky, semind-
I'e, tréninky, soutéze celondrodni
i s mezindrodni tcasti, vystavy
atd. Tradicnimi se staly: ,,Kuchar
roku*, ,,Cukrdr roku*, ,,Gastro
Junior, ,,Gastro Hradec*, ,,Ces-
ky kapr*, Oslavy sv. Vavrince
aj. Ndrodni reprezentacni tymy
— seniorsky a juniorsky a regio-
ndlni tymy AKC CR se tspésné
licastni mezindrodnich soutezi.
AKC CR je clenem WACS — Svéto-
vé asociace kucharskych spolkii.

Ceské tspéchy na
kuchatské olympiadé IKA
2008 Erfurt
Juniorsky ndrodni tym privezl
sti'tbro za studenou kuchyni
a brongz za teplou kuchyni. Seni-
orsky ndrodni tym stiibro za tep-
lou kuchyni, str'ibro za cukrari-
nu a dvakrdt bronz za studenou
kuchyni. Culinary Nestlé tym
bronzovou medaili. Makro tym
giskal bronzovou medaili. Zlatou
medaili v kucharské artistice
privegla Jana Dostdlovd, stu-
dentka trettho rocniku Stredni
skoly gastronomie a sluzeb Novd
Paka. Martin Havel bronzovou
medaili. Carlsbad Plaza Team
bronzovou medaili. Radek David
glatou medaili. Pavel Mindr
stiibrnou medaili. Radek Vach
a Zbynék Zenisek z Top Hotelu
Praha bronzové medaile za
kompogzice z vyrezdvaného ovoce
a zeleniny.



pracujete jako $éfkuchaf. Pfed par hodina-
mi jste se vratil z Hradu, kde se Asociace
kuchai't a cukrait CR podilela na zajisténi
gastronomické ¢asti hradnich oslav 90.
vyroci vzniku republiky.

@ Ano, zajidtovali jsme , Dort republiky*,
ktery jsme ptedali panu prezidentovi a prv-

ni dameé. Nebyl ladén do tradi¢nich ceskych
receptur a postupt a la Magdalena Dobromi-
la Rettigova: ,vraz tam deset vajec...“, pro-
toze jidla na Hradé bylo dostate¢né mnozstvi
a vynikajici kvality, takze bylo potfeba odleh-
¢it i toto symbolické gastronomické vyvrcho-
leni. Narodni reprezentace kuchatt a cukrait
predvedla velice hezkou praci. Dort mél tvar
republiky a doplnili jsme jej ¢trnacti specidl-
nimi dorty s erby krajti Ceska véetné hlavniho
mésta Prahy. K tomu jsme pridali minidezerty
a cukréfské lahtidky. Troufdm si konstatovat,
Ze nas pan prezident byl nadsen. Vyfotogra-
foval se s nami a podékoval. Nejen nas dort,
cely vecer se odehraval ve znameni ceské gas-
tronomie. K vidéni bylo hodné lahtdek. Kras-
né pecena husa s haluskami se zelim. Vybor-
ny zvéfinovy gulas. Tradi¢ni ceské zvérino-
vé pastiky. Rolady z ¢eskych ryb, ze stiky, can-
data, kapra, atraktivné aranzované na misdch
aj. Zkratka ceska gastronomie byla v popte-

di zajmu.

V tuvodniku tohoto gastronomického
Vsudybylu mj. konstatuji: ,,Zhusta neni
dilezité, co se fika, ale kdo to fika a koho
reprezentuje. Jen odbornost a kuchaisky
um k prosazeni se do obecného povédomi
nestaéi. Spi¢kovi éesti kuchati a cukrafi

to maji ve své vlasti o hodné tézsi nez tzv.
predni prazsti umélci, ktefi se dali na psani
kuchartek. A aby obsadili ¢elna mista na
svétovych klanich? Tak to musi byt o moc
lepsi nez soupefti - kuchafi a cukrasi ze
spravnych zemi. Cas od ¢asu, a to nejen

na mezinarodnich gastronomickych
soutézich, nam totiz byva davano najevo,
7e z Ceska nemame co nastolovat néjaké
evropskeé nebo svétové trendy.

@ vystoupeni éeskych kuchaifi a cukrat

na mezindrodnim poli ale rozhodné nejsou

v néjaké temné ulic¢ce. Nase vykony jsou dobre
vnimdny. I ted na leto$ni gastronomické olym-
piadé IKA 2008 v Erfurtu byly ¢eské tymy vel-
mi dobfe hodnoceny. Ve vyjaddfenich komisatt
Casto zaznivalo, Ze o sobé davame v pozitivnim
smyslu ¢im dél vice védét.  kdyz samoziejmé
na tom, co jsi naznacil ohledné mezinarodni
diplomacie, asi néco bude. Nicméné i na tom-
to poli Asociace kuchati a cukrat CR udé-
lala béhem poslednich ¢tyt let obrovsky kus
préce. V Praze jsme usporadali evropsky kon-
gres, zucastnili jsme se dvou svétovych kon-
gresti a na jednom z nich obdrzeli podékovan{
za praci pro WACS - Svétovou asociaci kuchat-
skych spolkd. @

www.akc.cz

DESATE VYDANI
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GASTROTECHNOLOGIE

Nové Electrolux
Professional green&clean

mycky mysli zelene
a ekonomicky

@ Ekologie zaé¢ina stale vyraznéji
vystrkovat rizky i v gastronomii. A neni
daleko doba, kdy bude jednim z rozho-
dujicich faktort pti pofizeni gastrono-
mického zafizeni. Timto konstatovanim
jsem o vyjadfeni poiradal obchodniho
feditele Elektrolux, Food Service Equi-
pement pana Vladimira Koktu.

Specialisté
u Electroluxu s tim-
to vyvojem pocita-
ji, a proto se na trhu
objevuji nové mycky,
které se radi k abso-
lutni Spicce v téch-
to zatizenich. Mycky
tohoto typu jsou ide-
alni pro restaurace,
hotely, skoly, kavar-
ny, rychld obcerstve-
ni a jiné provozy podobného typu. Nové my¢-
ky spotfebuji méné vody, detergentd, ener-
gie a oplachovych prostiedkt v porovndni se
standardnimi myckami. Soucasné zarucu-
jinejlepsi vykon ve své t¥idé a nizkou hladi-

Vladimir Kokta

nu hluku.

Zcela nova technologie profesiondlnich
mycek Electrolux mé oznaceni green&clean
a praveé prichazi na gastronomicky trh. Hlav-
nim magnetem zdjmu zdkaznikt by mél byt
jeji mensi dopad na zivotni prostiedi a nizsf
provozni néklady. To je to Green a Clean
znamena, Ze disponuje nejlepsim vykonem ve
své tiide.

Nové mycky Green and Clean maji podle
zkuSenosti o dvacet procent nizsi provozni
naklady oproti standardnim my¢kdm. Chlou-
bou toho nejmodernéjsiho gastro zatizeni
je totiz nizka spotteba vody, ktera vede ke
snizeni spotieby energie pii oplachu. Tti
litry oplachové vody na jeden cyklus zajisti
perfektni vyvazeni mezi optimalnim vyko-
nem a nizkymi provoznimi ndklady. A ruku
vruce s tim je tim padem zapottebi i mensiho
mnozstvi mycich a oplachovych detergentd.

V profesiondlnich kuchynich je hluk jeden

ﬁbﬁny o yor_

] Electrolux
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z dtlezitych aspektt pfi vybéru. I na to
mysleli konstruktéti tohoto nového zatizeni.
Pravé pokud jde o hladinu hluku, jsou mycky
Electrolux Professional green&clean nejlepsi
ve své tiidé. Maji totiz dvojitou izolaci, ktera
zarucuje nizkou hladinu hluku, Setii energii
a snizuje tepelné ztraty. Dalsi trefa do ¢erné-
ho v oblasti ekologie a ekonomiky provozu!
Program oplachu je také oproti konkurenci
vyznamneé efektivnéjsi. Zarucuje to atmo-
sféricky bojler se solenoidovym ventilem
s bezpecnostnim ,,¢ekacim“ zatizenim (wai-
ting boiler device) a oplachovym cerpadlem
zajistujicim konstantni vysokou teplotu a sta-
ly a silny tlak pro oplach. Navic jsou tyto nové
mycky vybaveny kontinudlnim zmékcovacem
vody. Ty zajistuji, Ze sto procent napajeci
vody bude zmékceno, ¢imz se snizi problémy
s usazovanim vodniho kamene. @

www.electrolux.com

21. fijna 2008 se Cesky Culinary Nestlé
Team zucastnil 22. olympiady kuchaiského
a cukratského umeéni v Erfurtu. Ziskal tam
bronzovou medaili v kategorii regionalnich
a individudlnich tyma za studenou kuchy-
ni. V individualni soutézi jeho ¢len, Ludék
Prochazka, ziskal zlatou medaili v katego-
rii kuchatské artistiky s technikou zeleni-
nového carvingu.

Kuchatskd olympiada ma historii
trvajici sto Ctyti roky. V roce 2008 ptivitala
soutézici z tfiapadesati zemi svéta, ¢imz
prekonala rekordni ticast z olympiady pied
¢tyfmi roky, kdy se ji zucastnilo jedendct
set kuchaft ze $estatticeti stdti. Culinary
Nestlé Team byl zformovan zacatkem roku
2003 gastronomickou divizi Nestlé Food-
Services. Tvori jej profesiondlni kuchati
a cukréfi. VSichni plisobi jako opinion
leaders. Vysledkem spole¢né prace jsou mj.
medaile z kuchat'ské olympiady v Erfurtu
a ze soutéze individudlnich tyma Euro-
pean Culinary Challenge v Basileji. V roce
2006 Culinary Nestlé Team ve Stuttgartu
ziskal zlatou medaili a stal se vitézem dne.
Culinary Nestlé Team se o své zkusenosti
déli se Sirokou vefejnosti formou odbor-
nych seminatd konanych v Kulindiském
centru Nestlé-Electrolux v prazském sidle
Nestlé Cesko.

Kapitan Culinary Nestlé Teamu: Tomas
Konopka - culinary advisor, Nestlé Profes-
sional. Clenové: Norbert Hojda — $éfkuchai
restaurace Hospoda Domov Liberec; Milan
Kladivko -$éfkuchat Hotelu Promendda

PROFESSIONAL.
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NOVOMESTSKY
RESTAURACNI
PIVOVAR

Novoméstsky restauracni pivovar
je ojedinélou gastronomickou
raritou v centru Prahy

Karlovy Vary; Rudolf Spacek — $éfkuchat
restaurace Patiz hotelu Imperidl Karlovy Vary;
Andrea Lechnerova — cukraika hotelu Clarion
Congress Hotel Prague; Tomas Hamrak

— student Vysoké skoly hotelové v Praze, oboru
hotelnictvi; Milan Vild - zastupce $éfkuchate
restaurace Paiiz hotelu Imperial Karlovy Vary;
Jaroslav Vaclavek — $éfkuchat restaurace
Sorrento hotelu Carlsbad Plaza Karlovy Vary;
Pavel Hruska — majitel designového studia

— Ludék Prochazka — majitel firmy Czech
Carving Studia; Stefan Kiss —culinary advisor,
Nestlé Professional Slovensko; Milo$ Kopal

- HoReCa specialista, Nestlé Professional.

Celkova kapacita je 340 mist v atraktivnich
rozsahlych prostorach

Vlastni viyroba 11° piva — kvasnicovy
nefiltrovany svétly a tmavy lezak

Prohlidka pivovaru
s odbornym vykladem

Vynikajici typicky ceska
a mezinarodni kuchyné

Pivni vecery s zivou hudbou

Bohata nabidka menu
pro turistické skupiny

www.gastronews.cz/cnt

IKA - OLYMPIADE DE' KOCH]

Alsco (== [METRD, by
)
e iR II. 't'-' | ‘ Otevieno denné
> ) Po —P4 10.00 —23.30
S0 1130 — 23.30
Ne 12.00 — 22.00

Novoméstsky pivovar s.r.o.
Vodickova 20, 110 00 Praha 1
tel./fax: 222 232 448, 222 231 662,
602 459 216
e-mail: sales@npivovar.cz

WWW.npivovar.cz
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POTREFENA

STAROPRAMEN

Potrefena husa
vlajkovou lodi

gastronomického konceptu
Pivovaru Staropramen

Pivovary Staropramen a.s. se ¢im dél
vyraznéji prosazuji ve velké gastronomii.
Svéd¢i o tom nejen uspésny koncept Potre-
fena husa a partnerstvi s Asociaci hotelti

a restauraci Ceské republiky, ale i expanze
jejich znackovych piv do gastronomickych

a hotelovych zafizeni. Timto konstatovanim
jsem zahdjil interview s Branded Pubs Con-
cept Managerem akciové spole¢nosti Pivova-
ry Staropramen panem Davidem Petiikem.
8 Zhodnocujeme
poznatky z desetile-
tého plisobeni znad-
kovych restaura-

ci Potrefena husa na
gastronomickém trhu
a jejich vyuziti v Sir-
$i roviné pti spolu-
préaci s majiteli a pro-
vozovateli restauraci.
V nasich restauracich
jsme si ovérili, jaké
jsou trendy prodeje piva a gastronomie v seg-
mentu pivnic a restauraci, a hlavné jsme zjistili,
jaké trendy budou dominovat v ptistich letech.
Ruku v ruce s tim, jakymi pfednostmi disponuji

WWW. E-VSUDYBYL.CZ

David Petiik

produkty nasi pivovarnické skupiny InBev opro-
ti zbozi konkurentd. TakZe to, pro¢ jsme se roz-
hodli usilovat o generalni partnerstvi s Asoci-
aci hotelfi a restauraci Ceské republiky, je mj.
proto, Ze jsme dosli k zavéru, Ze tGroven prode-
je piva bude stoupat s urovni gastronomie. Pod-
le celkem jednoduché rovnice: kvalita rovna se
stabilita. Vytvotili jsme koncept ,,Mise On Tra-
de“, vjehoz ramci zku$enosti ziskané provo-
zovanim restauraci Potrefend husa predava-
me obchodnim partnertim z fad hospodskych
arestauratéri. A at se jednd o obycejnou hos-
podu ¢i luxusnéjsi restaurant, vzdy je vhimdme
jako celistvy provoz, v némz se spolu se stoupa-
jici kvalitou zvySuje ekonomickd stabilita. Pro
Pivovary Staropramen je totiz takovyto ekono-
micky stabilni podnik zarukou, ze bude jeho
uspésnym partnerem i v budoucnu. Zkratka
rozhodli jsme se nejit cestou jako vétsina doda-
vatell, ktefi se vesmés soustfed'uji na momen-

PIVOVARY

STAROPRAMEN

talni prodej. V oblas-
ti provozovani gast-
ronomickych sluzeb
totiz nastavaji zmény.
Dochazi k posunu na
hodnotovém zebftic-
ku zdkaznik@. Méni se
jejich stravovaci naro-
ky. A to nejen v oblas-
ti konzumace napoja,
ale i jidel a prostiedi,
které budou chtit navstévovat.

Takze poznatky z vami fransizovanych
podniki Potrefena husa vyuzivéte ve pro-
spéch obchodnich partnert akciové spolec-
nosti Pivovary Sraropramen.

€D Ano. Chtéli jsme znét, do jakych smérfi se
budou profilovat hospody. Do jakych trendy

bary a prestizni luxusni restauranty. Na zakladé
poznatka pak vytvétet koncepce prodejt. Takze
nejenze vime, po jakych produktech je poptavka,
jaka piva maji v daném segmentu Sanci na nejvet-
$i vytod, ale svym obchodnim partnerdm — provo-
zovatelim gastronomickych podnikt — poskytu-
jeme i dalsi servis. Aby védéli, jaké budou jejich



provozni néklady a vynosy v souvislosti s tim,
jaké zakazniky budou oslovovat. Pro nas,
coby partnery jejich podnikd, je to redlny
predpoklad, ze budou stat na zdravych zékla-
dech. Samoziejmé, zZe pokud nasi obchod-

ni zastupci jednaji o spolupraci, vzdy zjistu-
ji, jaké ma provozovatel ¢i majitel restauran-
tu zaméry, a analyzuji, zdali odpovidaji moz-
nostem lokality. Jaky je tamni potencial trhu,
kupni sila zdkaznikd apod.

V soucasné dobé provozujete ti'i typy
konceptu Potrefena husa. Potrefend husa
- restaurace, Potrefend husa — sport bar
a Potrefena husa - beer point.

0} Kazdy z téchto konceptfi ma své tri-

ni a lokalni zacileni. Restaurace Potrefe-
nd husa, které jsou nasi vlajkovou lodi, se
snazime umistovat do historickych cen-
ter mést. Cilené vybirdme mésta s vice nez

né prostredi akceptované i ddmskou klientelou.
Divali jsme se na to z trochu jiného pohledu nez
konkurence. Proto si dovolim tvrdit, ze koncept
Potrefend husa je nadc¢asovy a stale dspésny.

Zacal jste restauracemi, kterych mate
sedmnact. Dal$im konceptem je Potrefend
husa - sport bar.

@3 Vznikl, protoze jsme hledali koncept provo-
zovny, ktery uspéje i v aglomeracich s méné nez

padesati tisici obyvateli. Plocha restaura-

ce Potrefend husa by méla ¢init Ctyfi sta az

pét set metrti ¢tvere¢nich. Lokality, v nichZ

je ztizujme, musi spliovat kritéria vizibili-

ty a atmosféry. Preferujeme narozni objek-

ty s velkymi vyklady. To je jeden z dGvoda,

pro¢ jsme s konceptem Potrefena husa tispés-
ni. Vyhybali jsme se vnitroblokovym prosto-
rum na predméstich a hned od prvopoéatku
vytipovavali ty, které mély na to vyzafovat na
pouli¢ni kolemjdouci atmosféru pohostinnos-
ti, obdobné jako je tomu u renomovanych kava-
ren. Dtive byly hospody spise takové ty ,,zabed-
néné lokdly“. My ale pfisli s revolu¢ni myslen-
kou, aby kolemjdouci vidéli, co se déje uvnitt
podniku. Druha myslenka byla vytvareni atmo-
sféry trosku jinak. Klasické hospody byly domi-
nantné koncipovany pro pijdky piva, a my se
v ramci konceptu Potrefend husa orientovali
na vyvazenost tf faktort: piva, jidla a pii-
jemné atmosféry. Pro nds je samoziejme
dulezité, aby i z interiérového desig-
nu bylo zfejmé, ze jde o pivni kon- /
cept. Zaroven vsak, ze se zde da
kvalitné najist a 1ze sem pozvat
kohokoliv, komu chcete dat
najevo, Ze si ho vazite, at uz

se jedna o obchodni partnery
nebo o navstévu s rodinou a
prateli. Ze to nejsou primarné
budované hospody pouze pro
chlapy, ale Ze nabizeji prijem-

4

padesati tisici obyvateli. Nechtéli jsme jit cestou
kompromist, tedy Ze na objekty budeme pou-

ze véSet cedule Potrefena husa, kdyz dana mista
nebudou spliiovat kritéria kupni sily. Pfisli jsme

GASTRONOMIE

s konceptem pro potteby sidlist, ktery ma
jiné naroky na servis. Objevili jsme tu pro-
stor na trhu. Satelitni sidlisté totiZ byla hod-
né koncipovana jako ,nocleharny, jejichz
obyvatelé za zameéstndnimi i zabavou a gas-
tronomif jezdi do centra. Rozhodli jsme

se proto nabidnout obyvateliim sidli$t pii-
lezitost v misté bydlisté. Tedy, aby az se vra-
ti z prace, neprchali jinam. Pfisli jsme s kon-
ceptem sportovniho baru, ktery ma desig-
nové i strukturou pfizptisobeny vyraz sidlis-
tim a men$im mésttm.

Co koncept Potrefena husa - beer
point?

) Ten s sebou piinesl rozvoj nakupnich
center. Uvédomili jsme si, Ze si zaslouzi
specificky koncept. Potrefena husa — beer
point je imageova zalezZitost, orientova-
nd na segment mlad$ich zdkaznika, kte-

O
i - v .
":"’41 /
rym jsme v nich chtéli nabidnout kus ,,pivni
hospody*“. Koncept Potrefend husa — beer point
se osvedcil. Byt se zprvu nékomu zddl poseti-
ly, protoze névstéva nakupniho centra pro néj
znamenala dopravu autem. A pry, kdo vdm tam
bude chodit na pivo? Proto jsme volili nakupni
centra dostupnd nejen automobily, ale i mést-
skou hromadnou dopravou a vytvofili v nich
néco, co v Cesku jesté nikdo nezkusil. Primarné
si vybirame plochy, které nejsou soucasti food
courtt, ale nékdy jsou i lehce bokem. To aby-
chom necilili pouze na lidi, ktef jdou jenom
okolo, ale aby se k nam hosté radi vraceli. Na
zakladé vsech téchto zkuSenosti jsme si uve-
domili, Ze jsme tyto poznatky schopni apliko-
vat v daleko $ir$i roviné a své zkusenosti posky-
tovat partnerim, s nimiz zatim obchodujeme
jen vramci prodeje piva. Dnes mame vyzkouse-
nou a ovéfenou spoustu prvkd, at v oblasti pra-
ce s personalem, jako je jeho trénink a motiva-

"'-ge, ale i tvorbu dispozic, architektonickych stu-

dii, studii ekonomické navratnosti, vybéru
dodavateld a sortimentu. To vSe se snazime
vyuzivat v rdmci spolupréce se stavajicimi
\ i potencidlnimi zakazniky. Uvédomuje-
me si tedy, Ze majitelé a provozovatelé
restauraci nebudou chtit jenom doda-
vatele, ktet1 jim slozi zbozi pted hos-
podou, ale Ze jako standard budou
vyzadovat daleko $irsi poradensky
servis a podporu. @

www.pivovary-staropramen.cz
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aviar Imperator

e/,

v nejluxusnejsich
podnicich

V ramci rozhovoru s prezidentem Aso-
ciace kuchai'ti a cukrait Ceské republiky
panem Miroslavem Kubecem v tomto vydani
prinasi Vsudybyl informaci, Ze Asociace
kuchai't a cukréait Ceské republiky stila
u zrodu vyro¢nich ocenéni ,, Kuchat roku“,
,»,Cukrar roku“, ,,Gastro Junior“, ,,Gastro
Hradec, ,,Cesky kapr*, které také realizuje.
Rozhovor s Ing.
Eduardem Levym
z akcioveé spole¢nos-
ti Lesy Hluboka nad
Vltavou jsem proto
zahdjil konstatova-
nim, ze jejich spo-
le¢nost na vétsiné
z nich participuje
a u nékterych je
iniciatorem.
Spolecnost Lesy

7 !ﬂ h. il

Ing. Eduard Levy

Hluboka nad Vltavou, jako producent kaviaru
Imperator, se v souvislosti s partnerstvim s Aso-
ciaci kuchai a cukrait Ceské republiky zamé-
fila na mladé lidi. Na nastupujici generace
kuchat, cukrait a budoucich F&B manazert.

WWW. E-VSUDYBYL.CZ

Tedy i studenty odbornych a hotelovych skol
a ucilist. Délame pro né odborné tematicky
zameétené prednasky a demonstrace, podporu-
jeme soutéze mladych kuchati a ¢i$nikt. Rad
bych se v této souvislosti zminil o jedné z nej-
mladsich soutézi ,,Cesky kapr®. Ta se kond u nas
v jiznich Cechdch na Zvikové a letos probéh-
ne jeji tiet ro¢nik. Hlavnim tématem je , kapr
ve sttedoevropské kuchyni“. Spolu s néktery-
mi u nds vyvinutymi recepturami na pokrmy ze
sladkovodnich ryb se tam uplatriuje i nas kaviar.
Kaviar délame z divokého lososa bez che-
mickych konzervantti a stabilizdtord, a proto
jsme si zazadali o udéleni znacky ,,bio“. Nas
kaviar Imperator je cenén i v nejluxusnéjsich
podnicich. Mezi nase klienty patii Carlsbad
Plaza, ktery je v soucasné dobé nasim nejvétsim
odbératelem, Francouzska restaurace Obecniho
domu v Praze, Grandhotel Pupp, hotel Atom,
brnénsky International a Voronéz, Zlata hvézda
Liberec, InterContinental Praha a dalsi a dalsi
predni gastronomické podniky.

3 Ve velké gastronomii jste nejiispésnéj-
$im producentem rizového kavidru ze

L

Marinovany
kapri hrbet
s kavidarem

IMPERATOR

pro 4 osoby

Ingredience:
kavidr IMPERATOR (65 g),
kapri hi'bet bez kiize
(500 g), 200 g cukru krupice,
100 g soli, vicebarevny
peprt, ochuceny olivovy olej,
sezonni saldt, citron, jablko,
celogrnné pecivo, mdslo.

Zfiletovany kapri hibet bez
ktize cca 500 g naloZime
do misky se smeési cukru

asoli (2:1) ccana 12 hodin.

Nedoporucuje se delst
marinovdni nez 24 hodin.
Poté maso opldchneme,
osusime, obalime hrubée
namletym barevnym peprem
a zabalime do folie. Takto
nalozeny hrbet nechdme
v lednici odpocinout cca 12
hodin. Pred pouZitim je dobré
hi'bet nechat v mrazicim
boxu cca 2 hodiny. Ztuhlé
maso se lépe krdji na velmi
tenké pldtky. Nakrdjené
pldtky zakapeme ochucenym
olivovym olejem, dozdobime
pldtkem citronu s lososovym
kavidrem. Poddvdme
s celogrnnym pecivem.




severoamerickych lososti v Evropské unii.
Nicméné mate i sva rybarska hospodar-
stvi a honitby a v nich lovecké chaty,
v nichz zajistujete vynikajici cate-
ring s jedine¢nymi zvéfinovymi
a rybimi lahtidkami.
Madme ptipraveny program
na ryby, kde chceme a doufé-
me, Ze v brzké dobé budou odstra-
nény posledni prekazky k tomu, aby
vyrobni ¢innost nasi spole¢nosti byla roz-

Sifena i o vyrobky studené kuchyné z ¢eskych
ryb. Médme ptipraveny recepty na rybi utopen-
ce, pastiky ze sladkovodnich ryb. Zaméiujeme
se zejména na kapra, kde je tteba obzvlast

v nasem regionu podpofit oblibu této tra-
di¢ni ryby. V soucasné dobé je bohuzel

na jidelniccich restauraci vidét minimal-

né. Rybi pastiky jsou velmi dietni, bez kon-
zervanti. Mdme je koncipovény pro potteby

GASTRONOMIE

i mensich rodinnych podnikd, napt. penziond,
ale uplatni se i ve snidanovych bufetech velkych
mezindrodnich hoteld a v cateringu.

Protoze soucasti nasi firmy jsou i vdmi zminéné
honitby, tedy i bazantnice, v nichz se ptipravuje
zveér k lovu — divokeé kachny a bazanti, mivame tu
hodné domadcich i zahrani¢nich hostli, povét§inou
ze sféry firemni klientely, ale i hlavy stétt. Pro né
nase cateringové stiedisko zajiStuje komplexni
celodenni servis. Samoziejme, ze v jeho ramci
dominuji zvéfinové a rybi pokrmy.

Hodné navstévovand je
vase prodejna v histo-
rickém centru Hlu-
boké nad Vltavou.
Ano, lidé
tam radi naku-
puji zbozi
s loveckou,
lesackou
a konskou
tema-
tikou,
nas kavi-
ar a kavidro-
vou kosmetiku. Ta
ma hojivé a vyrazné rege-
neracni tcinky. Jeji pravidel-
nou aplikaci dochazi k vyhla-
zeni drobnych mimickych vra-
sek a zpeviiovani uréitych par-
tif téla. Pokozka se stava vlacnou,
pruznou a ziskava mladistvy vzhled.
Nase podnikova prodejna v Hluboké nad
Vltavou se tak pro fadu zdkaznic a jejich ptizniv-
cti stala jistou adresou. Kavidrovou kosmetiku
s bezkonkurenc¢né nejvyssim obsahem kavidrové
hmoty jsme vyvinuli ve spolupraci s vyzkumnymi
pracovisti renomovanych firem. Mame ji schva-
lenou Statnim zdravotnim tstavem. Latky, které
jikra lososa obsahuje, kombinujeme s ingredien-
cemi podporujicimi regeneraci a hydrataci kiize
a podkozi. V distribuci je pletové mléko, pletovy
krém a plefovd maska. @

A 1 www.kaviar.cz

LESY HLUBOKA
NAD VLTAVOU, a.s.
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Know-how,
které Rieber & Sﬂn
nacerpal ve Skandinavi,

prenasime do Ceska

S Vitanou a jejimi tradi¢nimi ¢eskymi
i skandinavskymi produkty se setkavam na
mnoha prestiznich profesnich akcich velké
gastronomie. Jak v souvislosti s Asociaci
kuchaii a cukrai CR, s Asociaci hotel
arestauraci CR, tak coby podporovatele
profesnich soutézi a akci pro studenty
odbornych a hotelovych skol. Prezentace,
v jejimz ramci hovofim s marketingovym
feditelem Food Service Vitana, a.s. Ing.
Jifim Fabianem, se uskutecnila 5. listopadu
2008 v OREA Hotelu Pyramida Praha a byla
ur¢ena F&B manazertm a $éfkuchaiam
hotelového ietézce OREA Hotels.
Spolupracujeme
s fadou prestiznich
hotelovych a gastro-
nomickych fetézct
i samostatnych pod-
nikd. V roce 1994
totiz Vitana zalozila
divizi catering, kte-
ra se zacala starat
o gastrozatizeni. Do
té doby zhruba sedm-
desat let ptsobila
pouze v oblasti retailu. Po zaloZeni gastra jsme
se zacali orientovat na institucionaln{ zakazni-
ky ve sféte spolecného stravovani a na HoRe-
Ca gastronomii, kde nase produkty nachdzi vét-

WWW. E-VSUDYBYL.CZ

Ing. Jifi Fabian

$i a vétsi uplatnéni a oblibu. Diky tomuto smé-
fovani si nas obé prestizni spolecenstva — Asoci-
ace hotelti a restauraci Ceské republiky i Asocia-
ce kuchatti a cukraii Ceské republiky — vybrala
za své hlavni partnery.

Mozna i kviili nim ted Vitana obohacuje
své produktové portfolio nejen o dehydrato-
vané potraviny, ale i o mrazené.

Ne mozn4, urcité! V tomto je ndm obrov-
skou oporou nas norsky majitel. Know-how, kte-
ré Rieber & Sgn Food Service nacerpal ve Skan-
dinévii, se nam daii ptendset do Ceska a na Slo-
vensko. Caste¢né prejimame i jejich dodavate-
le a sortiment, coz ndm sméle otevira dveie do
nejvyssich pater gastronomie. Nasimi stéZej-
nimi komoditami v tomto jsou mrazené ryby,
pastovité vyrobky vyvijené ve spolupraci s nor-
skou divizi. Nase produktové portfolio je posta-
veno na zakladé norského modelu - kdy nor-
sky zékaznik ¢i host gastronomického podni-
ku az tak nehledi na cenu. A to nejen proto, ze

Vitana, a.s.
je moderni potravindr'skou
firmou. Je sice ceskou znackou,
ale uz nekolik let je soucdsti
renomované norské skupiny
Rieber & Sgn. Sviij rozsdhly
sortiment vyrdbi v Bysicich, ve
Varnsdorfu a v Roudnici nad
Labem. Je nositelkou ocenént
»Nejdiivéryhodnéjsi potravindr'skd
znacka v Ceské republice®,
giskala prvenstviv soutézich
,,Nejtispésnéjsi novinka na trhu
a ,,Volba spotrebitelil — nejlepsi
novinka“ gj. Je drzitelkou
certifikdtii ISO 9001:2000,
systému HACCP dle Dutch code
a EMS dle ISO 14001:2004. Je
hlavnim partnerem Asociace
kucharti a cukrdiii Ceské
republiky a zdrovert hlavnim
partnerem Asociace hoteltt
a restauraci Ceské republiky.
Cinnost zahdjila v roce 1920 jako
mald vyrobna sladovych vytazki
v Prage — Podbabé. Dnes, kromé
tradicnich dehydratovanych
polévek, produkuje instantni
polévky, hotovd jidla, instantni
hotovd jidla, koreni a korenici
smési, omdcky, bujény a minutky.
Dalsi jeji skupinu tvori prilohy:
ryze, lusténiny, téstoviny,
knedliky a bramborové vyrobky.
Vitana je silnou znackou
i v sladké kategorii, kterou tvort
moucniky, pripravky na pecent
a pudingy. Nekteré vyrobky jejiho
produktového portfolia nesou
gnacku akvigicnich firem Bask
a korent J.C. Horn. V sortimentu
Vitany lze nalézt i rybi konzervy
King Oscar a mragené ryby
sesterskych firem ze skupiny
Rieber & Sgn.

Rieber & Son

(zaloZen v roce 1839) md
centrdlu v Norsku v Bergenu. Md
devatendct vyrobnich jednotek
ve dvandcti zemich a prodejni
aktivity v Evrope, Austrdlii
a USA. Na vsech klicovych trzich
md vedouci nebo druhou pogzici.
Od akvizice Vitany v roce 1992
do jeji modernizace investoval
pres 3 miliardy korun s tim,
Ze veskery vytvoreny zisk byl
reinvestovdn v Ceské republice.
Vitana je dlouhodobé ziskovou
firmou, kterd v nosnych
kategoriich zlepsuje sviij trgni
podil. Nyni zameéstndvd témer tisic
gzaméstnanctl.




se jedna o bohaté obyvatelstvo. V prvni fadé je
pro néj rozhodujici jakost a az na druhém mis-
té (pokud viibec) hraje roli, jak ¢asto si ji mtze
dovolit.

Norsko je zemi, kde velmi dbaji na ochra-
nu svého Zivotniho prostiedi a preferuji
biopotraviny. Jak se to sluc¢uje se zaméienim
vasi norské matky na gastronomické konve-
nience?

Nechceme se chlubit, ale turnaj firem (za

Ucasti nasich konkurentt) na akci Fanyho velmi
zdbavné odpoledne, coz byla party pro obchodni
partnery a zdkazniky VO Fany, jsme vyhrdli :0)

Uz tim, podle nakolik striktnich kritérii si
Rieber & Sgn vybira dodavatele. Co vSechno
musi spliiovat a trvale prokazovat. Neni mozné,
aby do koncernu, jehoz je Vitana soucdsti, pro-
$la surovina, ktera by nebyla 100% v souladu
s nasimi pozadavky. Samozrejmosti je absolut-
ni zakaz pouzivani geneticky modifikovanych
surovin. Na kazdy vstup mdme obsdhlou ska-
lu parametr, které se sleduji u kazdé dodavky.
Tzn., Ze suroviny pouzité ve vyrobnim procesu
jsou tak kvalitni, Ze je az lito dét je ,jenom“ do
polévky nebo omacky...

GASTRONOMIE

Souéasti vaseho dne$niho menu, které
chutnali $éfkuchafi a F&B manazefi hote-
lového fetézce OREA Hotels, byla houbova
polévka.

jsou pastovité vyrobky, které délame v koope-
raci s matetskou spolecnosti. Houbova polévka
se slaninou je zatim poslednim vyrobkem této
fady. Hned po uvedeni na trh se stala vlajkovou
lodi této kategorie. Extrémné vydafeny vyro-
bek! Podil nosnych surovin je v ni daleko vys-
§1, nez nebyva u konvenientnich potravin v Ces-
ku zvykem. V pribéhu jeji tvorby jsme se snazi-
li trochu brzdit — hlidat ndkladovost vstupti, ale
protoZe se vyrabi v Norsku, musi byt akcepto-
vatelnd pro oba trhy. Norové nés donutili, aby
polévka vypadala tak, jak vypadd, a nam se to
vyplaci. Hned po uvedeni na trh se dostala na
$picku prodejnosti ve své kategorii. Je mozné ji
uplatnit nejen na jakékoliv slavnostni akci, ale

.li‘
£

Jednim z ndstrojii nasi cesty do sfér HoReCa

i pti ostatnich ptilezitostech v nejsirsim spektru
gastronomickych provozl. A mohu prozradit,
Ze pro rok 2009 uz chystame dalsi prekvapeni.

Ve sféte food service jsou vasimi obchod-
nimi partnery i mensi rodinné podniky,

jejichz hosté si potrpi na tzv. domaci stravu.

Bude-li kdo délat tzv. domaci kuchyni
z prvotnich surovin, stejna jidla mu pravde-
podobné vyjdou pokazdé trosku jinak. Nase
konvenience garantuji stabilni kvalitu. Kdy-
koliv uvarim napf. nasi houbovou polévku,
vzdy bude chutnat stejné lahodné. Takze jed-
nim z ptinost konvenienci z Vitany je, aby hos-
té, ktef{ navstivi gastronomické provozy, v nich

Tento tym varil slavnostni obéd pro Kongres
evropskych prezident WACS (22.-23. 2. 2008).
Zleva : Olav Stremstad — product manager Rieber
& Son food service Norsko Drahomira Becvdrovad
— Séfcukrdrka Vitana FS Thierry Michel — Séfkuchar
Rieber & Son food service Norsko a spolu s nimi
Miroslav Kubec — prezident AKC CR

iebe
e’

~——
food service
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GASTRONOMI

na vstupu surovin, tak na vystupu, je to obrov-
sky posun vpted. V Cesku je aplikovan ten-

tyz model jako v norském matetském zavodé
v Bergenu. Bezpecnost potravin je v koncernu
Rieber & Sgn na prvnim misté. Vétsina jeho
investic proto smétuje do této oblasti a nema-
1é prostredky vkladé do ekologie.

V' sprnu 2005 Vdclav Klaus oteviral Vitané novou
cdst vyroby.

Vyplaci se Vitané byt hlavnim partne-
rem hned dvou nejprestiznéjsich ¢eskych
oborovych asociaci?

S Asociaci kuchatti a cukratt CR spolu-
pracujeme sedmym rokem a s Asociaci hotela
a restauraci CR od jejtho vzniku, coZ do znac-
né miry odpovida na vasi otdzku, nakolik to

nasli to, co ocekavaji. Konvenience jako tako-
vé jsou moznd pti pouhém porovnani ceny
vstupnich surovin o trochu drazsi, ale final-
ni pokrm z nich je levnéjsi. Doba zhotove-

ni vyvaru z prvotnich surovin je nesrovnatel-
né delsi a energeticky naro¢néjsi nez z kon-
venience. Velkou roli hraje i cena lidské pra-
covni sily. Majitel penzionu, mluvime-li o této
skupiné zékaznikd, je nucen pocitat se vse-
mi naklady spojenymi s ptipravou pokrmu.
Potom se mu jisté nevyplati hradit mnohona-
sobné veétsi castky za energie a zaméstnance.

Norsko-cesky management.

Zleva:

Pavel Vejmola - feditel food service CRa SR,

Ing. Jifi Fabian — marketing reditel, Harald
Gjerding - business development manager food
service, Nina Skage — food service director

Otevieni jednoho z vasich vyrobnich
komplexti v Bysicich se konalo za ticasti
prezidenta Vaclava Klause.

E8 Ano. Diilezitosti a velikosti této investice
odpovidala i ucast hlavy naseho statu a dal-
sich vyznamnych osobnosti pfi jeho spusteé-
ni do provozu. Norové do Vitany investova-

li opravdu mnoho prosttedki. Do firmy jsem
nastoupil v roce 1995, a kdyz si promitnu, co
jsem tu vidaval, a porovnam s dneskem, kdy
disponujeme nejmodernéjsimi technologie-
mi napt. na vyrobu hydrolyzatt, které jsou
zékladni slozkou nejen nasich vyrobk, ale
prodavame je po celém svété... Kdyz se podi-
vam na technologie, které se u nds pouziva-
ji k michdni vyrobkt, systém skladovéni, at uz

WWW. E-VSUDYBYL.CZ

5. listopadu 2008 se v OREA Hotelu Pyramida
Praha na prezentaci Vitany, kterou ved| Josef
Pribyl, manager HoReCa Vitany, a.s. food servi-
ce (obrdzek uprostied nahore), sesli séfkuchari
(horni obrdzek) a F&B manageri (dolni obrdzek)
hotelli fetézce OREA HOTELS.

povazujeme za prospesné. V ¢ele obou asocia-
ci jsou lidé, kteti v danych oborech néco zna-
menaji a chtéji je posouvat dopredu. Svou
préci délaji srdcem. Kazdy clovék v kazdém
oboru na sobé musi pracovat, vzdélavat se,
informovat se o trendech, popt. konfrontovat
své poznatky. Dostavat se k informacim neni
az tak jednoduché. Také v tomto je ¢innost
Asociace kuchati a cukrai CR a Asociace
hotelti a restauraci CR vysoce pfinosna.

Velkym benefitem, diky kterému si
Vitana drzi ptizen trhu, a to jak u malo-
spotiebiteld, tak ve velké gastronomii, je
fakt, Ze chut vyrobk je vnimana jako ryze
Ceska ...

Ano. Jednim z hlavnich bod vize koncer-
nu Rieber & Sgn je, ze vSechny jeho obchodni
jednotky, at uz se nachazeji v kterékoliv ¢as-
ti Evropy, maji za ukol byt mistnim chutovym
Sampiénem. To v praxi znamend, Ze acko-

liv jsme nadnédrodnim koncernem ptisobi-
cim v mnoha zemich, v kazdé z nich se jed-
na o individudlni pristup k mistnimu trhu.
Pro kazdou zemi ale existuje nezdvislé lokaln{
vyvojové oddélent, které s marketingem pri-
pravuje vyrobky tak, aby byly akceptovatelné
na tamnim domdacim trhu. @

www.vitana.cz
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v Plzni nejlepsi

V rozhovoru s feditelem CzechTourism
Ing. Rostislavem Vondruskou v minulém
vydani Vsudybylu jsem konstatoval, Ze na
zahajovaci party angelo Hotelu Pilsen v Plzni
9. fijna jsem se stihl pouze mihnout a Ze vic
mi sled akei Karlovarského tydne nedovolil.
@D Byl jsem velice rad, 7e jsme se tu moh-

li potkat. Slavnost-
ni oteveni probéh-
lo tispésné. Ztucast-
nilo se jej na ¢tyii
sta hostdl. Jeho prv-
ni ¢ast se odehra-

la v aredlu Plzen-
ského Prazdroje,
kde k ndm pohovo-
fil pfedseda pied-
stavenstva Plzen-
ského Prazdroje pan
Mike Short. Pak nasledovala prohlidka pivovaru
s ochutndvkou. Poté hosté piesli k ndm do hote-
lu, kde probéhl hlavni program.

Petr Nesplrek, MBA

Kdy?z jsi pracoval pro OREA Hotels, idil
jsi dva harrachovské hotely najednou. Byl
jsem u toho, kdy?z jsi s extrémnim nasaze-
nim dokoncoval rekonstrukei a znovu otevi-
ral hotel Sklaf. Nyni se potkavame v rod-
ném mésté mého taty, kam jsem jezdival na
prazdniny za babi a dédou. Takze hezky po
plzenisku: Copa té sem ptivedlo?

) Nabidka Vienny International, ktera je nej-
rychleji se rozvijejicim hotelovym fetézcem ve
stfedn{ Evropé. Vlastn{ hotely od PatiZe az po
Jekatérinburg. Béhem pristich dvaceti let jich
otevirame dalsich dvacet. Pracovat jako feditel
takhle moderniho méstského hotelu byla pro
mne velka vyzva. Navic po péti letech to chté-
lo zménu.

Angelo Plzeii je modernim designovym
hotelem a je pfimo proti slavné brané
Plzeniského Prazdroje, se kterym je pies
frekventovanou magistralu spojen lavkou
pro pési. Ledva jsem k vam vstoupil, hned
jsem se ocitl v baru-recepci.

€3 Vstupni jazzovy bar-recepce je v desig-

nu angelo hotell. Kazdy ¢tvrtek tu mdme hoj-
né navstévované jazzové vecery se Spickovy-
mi jazzmany.

E— ——
HOTEL % % % % PILSEN

Disponujete velkym a pro velkorozmérné
exponaty pristupnym kongresovym zazemim.
) To mohu potvrdit. V poloviné fjna se u nas
konal sled piedvadécich akef automobilky Sko-
da Auto. Hostili jsme tu novinate z celého své-
ta. Byla to velkd promotion nejen pro auto-
mobilku, potazmo pro angelo Hotel Pilsen,

ale i pro celou Plzen. V kongresovém sale byly

HOTEL

angelo Hotel Pilsen

se nachdzi tii sta metrit od
zelezni¢niho Hlavniho nddragi

primo proti symbolu svetove pro-
slulého pivovaru — hlavni brdné
Plzeriského Prazdroje, s nimg jej
spojuje ldvka pro pési. Angelo
na prvni pohled upoutd vyjimec-
nym designem. Nabizi kvalitni
ubytovdni, styl a komfort. Jeho
moderni design dotvdiivyvdzend
kombinace syte cernych, kord-
loveé Cervenych, Zlutych a bilych
ténit v kombinaci s ndbytkem
a doplriky z Ddlného vychodu.
Vychutnejte si eleganci a prijem-
né prostredi od hotelového lobby
pres hotelovou restauraci s letni
slunnou terasou, konferencni

mistnosti a salonky aZ po nad-
standardné vybavené pohodlné
pokoje a apartmdny. V dochdz-
kové vzddlenosti od hotelu se
nachdzi mnoho zajimavych
historickych pamdtek mésta
Plzné, jako pivovarské muzeum,
historické centrum nebo Zidov-
skd synagoga aj.

® 144 pokojii a apartmdnil

® d la carte restaurace

@ lobby bar
® fitness centrum se saunou,
pdrou a wellness barem
@ konferencni sdl s kapacitou
az pro 350 osob (s mognosti
rozdeélent do 4 mensich
mistnosti)
® 3 konferencni salonky
® hotelovd gardz a parkovisté

vystaveny tti automobily: old timer — oktavka
z padesatych let minulého stoleti. Pak designo-
va studie, na niz si icastnici prezentace mohli
vyzkouset femeslo designérti, a vSemu na oté-
¢ecim pédiu vévodila nova Skoda Octavia.

Vas Sunlight restaurant je typickym
podnikem pro byznys klientelu.

@3 Proto vném déldme i nedélni brunche. Na
naseho $éfkuchare pana Kamila Zelenku jsem
opravdu hrdy. Neni to Plzendk, ale Prazak,
ale jeho gastronomické umeéni uz jej prosla-
vilo v fadé mést véetné Vidné. Jeho menu je
momentalné v Plzni nejlepsi. @

www.angelo-pilsen.cz
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Americka koktejl par
LIgy pro cestovni ruc

mericka koktejl party Ligy pro cestovni

ruch, jejiz soucasti byly oslavy 15. vyroci
spole¢nosti Vector International, se ve ¢tvrtek
6. listopadu 2008 vecer méla konat v Americ-
kém baru, ale tyden pted datem kondni byla
ptresunuta do jednoho z podnikt americké-
ho hotelového fetézce, do designového hote-
lu Holiday Inn Prague Congress Centre. Hos-
titel, viceprezident Microsoftu Corporati-
on pro Evropu Ing. Jan Miihlfeit, v jejim tivo-
du (na své poméry neskute¢né stru¢né) zhod-
notil svétové poméry ve vztahu k ceskému
pramyslu cestovniho ruchu. Generélni fedi-
tel hotelu Holiday Inn Prague Congress Cen-
tre JUDr. Jan Filip sympaticky stru¢né poptdl

T e Al e

ucastniktim Ligy pf{jemny veler a Ing. Atil-
la Balogh, jednatel firmy Vector International,
upozornil, Ze se z vloZenych vizitek budou
losovat malé velké pozornosti jejich spolec-
nosti. Napt. LCD televizor Philips 42 (107
cm), zehli¢ kalhot Corby Statesman, designo-
vy minibar Dometic RHO23LDAG aj. Catering
Amerického baru firma FRENCH - REST pte-
nesla do Holiday Inn Prague Congress Cen-
tre. Pila se italskd vina ROCCA velkoobcho-
du Vino Salivar Dalibor a kdva Dallamyr fir-
my Alois Dallmayr Automaten — Service.
Nejen dérky a seslost byly skvostné, coz se
dosud o postaveni odvétvi cestovniho ruchu
v Cesku tici neda. Kormidelnikim ¢eské eko-

PRAGUE CONGRESS CENTRE
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nomiky ani obyvateltim Ceska zfejmé cca 40
miliard eur - kazdoro¢né v ramci cestovniho
ruchu smérovanych do jinych zemi - nescha-
zi ani letos. Na zbozi, kterym jsou v cestovni-
ho ruchu sluzby, je totiz nejdtlezitéj$i zemé
ptivodu. A jaky ma Cesko ve svété zvuk? Jaky
zvuk, takové zahranic¢ni inkaso. A nejen z ces-
tovniho ruchu...

www.holidayinn.cz
www.francouzskarestaurace.cz
www.minibar.cz

www.vinosd.cz
www.aloisdallmayr.cz
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@ 0d 1. listopadu 2008 piesla pelhii-
movska restaurace Na Kolibce pod spravu
nového provozovatele, firmu LISOFT a.s.,
coz byl duvod, abych jeji feditelku pani
Hanu Zdeiikovou, $éfkuchare podniku pana
Jaroslava Aichingera a pana Milana Jtizu
navstivil v Pelhfimové a pozadal o rozhovor.
@ Objekt, kde se
restaurant nacha-
zi, je secesni. Byl
zrestaurovan v roce
2004. V restauraci je
58 mist a 45 mist na
zahradé. Pfimo nad
restauraci je kavar-
na, kterou zaéne-
me provozovat od

1. ledna 2009, a ta
ma rovnéz 45 mist.
Jeji terasa disponu-
je 60 misty. Na§ dam
i zahrada se nachdzi
v pfimém kontaktu
s méstskymi hrad-
bami vedle mést-
ské brany ,,Kolib-
ka“. Proto nase pod-
niky nesou jména
,Na Kolibce“. Cilem
bylo vytvotit v téch-
to unikatnich pro-
storach restauraci orientovanou na kvalit-

ni gastronomii. Nas $éfkuchaft, pan Jaroslav
Aichinger, s ni totiz mé bohaté zkusSenosti.
Jak ze svého plisobeni v Némecku, tak z pra-
xe v Cesku.

@ 7 ulice se vas podnik jevi jako jakykoliv
dalsi pelhfimovsky dim. Av§ak interiér
restaurace na mne dychl geniem loci stie-
dovékého mésta. Obdobné jako je tomu

u domd v historickém centru mého rodné-
ho T4dbora nebo v Ceském Krumlové. Uréité
i proto, Ze saly a salonky vasi restaurace
prostupuje kamenné zdivo méstskych
hradeb. V restauraci jste obnazili nejen
ptvodni cihlové zdi, ale i valenou cihlovou
klenbu. A celkovy dojem? Uzasny. To se
zkratka neda nakamuflovat tapetou ani
novou vestavbou, jez by beztak vyznéla
»jako jako“. Tohle je doopravdy.

@ Objekt je poctivé zrekonstruovan. Nejen
fortelné vystavén nasimi predky, kteti dim
vkomponovali do méstskych hradeb, z cehoz
tézi interiéry restaurace, exteriéry zahradni
restaurace a nase terasy. Ptes svoji ,,sttedové-
kost“ jsou restaurace i kavarna ,,Na Kolibce“
supermoderné plné klimatizované. Mame tu
podlahové topeni a vzduchotechniku s fize-
nim teploty a rekuperaci odchoziho tepla.
Podnik disponuje nejen $pickovym séfkucha-
fem, ale i Spickové vybavenou kuchyni tak,
aby zvladla provoz spojeny s dennim menu

Pelhirimovsky
restaurant ,,Na Kolibce"

s1 zaklada na
velké gastronomn

a veCernim provozem. Cenoveé jsme velmi
dostupni. Dokonce bych tekl ze podnormal-
ni — ve srovnatelné kvalité levnéjsi nez kon-
kurence. Zakladame si na velké gastronomii
a na tom, aby neodrazovala drahotou. Rikdm-
li ,,velké gastronomii‘, minim tim vysokou
kvalitu pokrma, ndpoja a obsluhy.

@ V brzké dobé oteviete kavarnu.
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@ Ano, nachaz se nad restauraci o patro vys.
Rovnéz i ji chceme koncipovat v duchu nejlep-
sich tradic. Aby si tam host mohl pfijit odpo¢i-
nout, dat dobrou kdvu, ptecist noviny a potkat
se s prateli. Rovnéz kavarna ma nadhernou
venkovni terasu. Radi bychom na ni poradali
nejen gastronomické, ale i kulturni akce a spo-
lecenska setkani. Kavarna bude ptivétivd i pro
maminky s détmi a kocérky.




@ Nemate obavy Ze vam takhle elegantni
koncept bude kazit obchody? Odrazovat
,»,obycejné hosty“?

@ Trochu ano. Kdy?# jsme se v Pelhfimo-

vé rozhodli otevrit restaurant ,,Na Kolibce“,
mozna jsme predbehli dobu. Vyrovnavani se

s tim, Ze k ndm lze pfijit i s nemnoha penézi

a ,jen“v dzindch, mlZe mit u fady potencidl-
nich hostl dlouhodobéjsi priibéh. Tedy nez se
jim o tom dostanou reference od lidi, kterym
véri. Od zndmych a kamaradd, a osméli se nds
navstivit. Ale je to jako v obdobnych restaura-
cich na zdpad od ¢eskych hranic, kde hostim
neni branéno, aby prisli jakkoliv obleceni,
pokud nejsou Spinavi. Tak i my, zde v jihoces-
kém Pelhtimove, budeme vitat vSechny hosty.
Ti, kteti uz testovali uméni naseho $éfkucha-
fe pana Jaroslava Aichingera, neSetftili chva-
lou. Nase prosttedi se libi a 1idé jsou spoko-
jeni. Déldme a chceme zde délat velkou gas-
tronomii pro $iroké spektrum hostt. Lidé se
tak o nas dozvidaji prostiednictvim referenci.
A mdam radost, Ze se o nds rika: ,,Tam se dobte
ji, dobre sedi, je tam pfijemné...

@ Nez jste podnik prevzali, byla v misté
nynéjsi restaurace tzv. ,Hodovna“.
@ A podle toho to tu také vypadalo. Sice se

to jsme se rozhodli nabidnout jim i francouz-
ské syry, rizné druhy $unek, af uz ze Spanél-
ska nebo Itdlie, a vytvatet mezi nimi povédo-
mi, ze jit v Pelhfimove do restaurace neni jen
o smazaku a o hranolkéch. Ze gastronomie je
io estetickém dojmu, tedy i o tom, jak tabule
a talit vypada. A soucasti velké gastronomie
urcité jsou i kvalitni vina. My zvolili Morav-
sky vybér vinate pana Madla a vyborna fran-
couzskd vina. @

k nivztahovala slusnd gastronomie, ale
ve stylu, ktery odpovidal jejimu vybaveni.
My jsme se vSak rozhodli, Ze pro Pelhfi-
mov vytvotrime néco, kam se lidé budou
moci jit navecetet, rddi chodit na pracovni
setkani s klientem ¢i obchodnim partne-
rem nebo délat firemni akce. Délame vel-
mi kvalitni gastronomii. Jak tradi¢ni Ces-
kou kuchyni, tak kuchyni svétovou. Pece-
me vlastni chléb. Nicméné, gastronomie
je béhem na dlouhou trat. Mnozi lidé maji
zazité stereotypy a boji se objevovat nové
kombinace chuti. Ale je spousta skveé-
lych véci, které stoji za to ochutnat. Pro-




HOTELNICTUVI

Do podzemi
po nekolika
schodistich

V souvislosti s hlavnim tématem jsem
o rozhovor pozadal obchodniho feditele pivo-
varu Poutnik Pelhfimov - partnera Ligy pro
cestovni ruch - pana Jifiho Vacka.
Néktera piva se od vétsiny ostatnich lisi tim,
Ze jsou nepasterizovand a bez stabilizdtori. Kom-
plex vitamint v nich obsazenych md blahodér-
ny vliv. Kde takova hledat? U nés v Pelhiimove.
Zakladem jsou kvalitni suroviny: voda z Kfemes-
niku, slad z Moravy a chmel z Cech. Pivo vati{-
me v médénych kotlich, v nichz se slad smicha
s vodou, a tim dochdzi k $tépeni skrobu na zkva-
sitelné cukry. Po ptidani chmele vznikne mla-
dina, ktera se zakvasi kulturnimi kvasinkami.
Na 1 hl mladiny je zapotiebi 1/2 litru kvasinek.
Do podzemi, kde probiha hlavn{ kvaseni — spil-
ka, se sestupuje po nékolika schodistich. Teplo-
ta vzduchu je tu 7°C. Hlavni kvaseni trvé sedm az
deset dni a jeho cilem je pievést cukry na alkohol.
Lezacké tanky jsou v nejhlub$im misté pivova-
ru, kde je teplota vzduchu jesté asi o 1°C nizsi nez
ve spilce. V lezackych tancich probihd dokvase-
ni piva, sedimentace kvasinek a doladovani chu-
ti. U desetistuptiového piva to trva dvacet az tii-
cet dni, u dvandctistupniového padesat az Sede-
sat dni a u ¢trnéctistuptiového Specialu sedmde-
sat az osmdesat dni. Stupnovitost piva nepiedsta-
vuje stupné alkoholu, ale mnozstvi zkvasitelného
extraktu. Po ukonceni dokvaseni probéhne odfil-
trovani kvasinek a pivo se staci do transport-
nich obalti. V na$em pivovaru uvaiime roéné 28
tisic hektolitrti piva, pfi¢emZ polovinu stad¢ime do
sudt a polovinu do lahvi. V leto$nim roce jsme
za nas Special ziskali zlatou a stifbrnou medai-
li na jedné z nejobjektivnéjsich degustacnich sou-
tézi Pivni pecet 2007. SoutéZe se ticastnil rekord-
ni pocet 45 pivovart. Soutézni
degustace probihaly v devi-
ti kategoriich a degusto-
véno bylo na sto osmde-
sat piv. Nad regulérnos-
ti tfidennich degus-
taci bdéla kontrol-
ni a testovaci firma
SGS, kterd ma sidlo
ve Svycarsku. @

PIVOVAR
POUTNIK
PELHRIMOV

Ja

vV Zupanu

Suroviny pro 4 osoby:

4 jablka, 0,5 kg listového tésta, 1 vanilko-
vy cukr, rozinky, citronova kira, rybizo-
va zavafenina, skofice, hfebicek, cukr, 1
zloutek, mouckovy cukr.

a) Bézny pracovni postup:
Jablka oloupeme a zbavime jadfincd,
vznikly otvor ve stfedu jablka vyplni-
me smési pripravenou z rozinek, rybizo-
vé zavafeniny, citronové kiiry a vanilkové-
ho cukru.

Jablko polozime na pfipraveny ¢tverec
z listového tésta, posypeme mletou sko-
tici, mletym hiebi¢kem a cukrem. Rohy
listového tésta spojime na vrcholu jablka
a potfeme rozslehanym zloutkem. Jablko
peceme na pecicim papiru pti 180 °C
asi 12 — 20 minut (dle velikosti). Hotové
jablko vyjmeme a posypeme mouckovym
cukrem. Podavame jako teply dezert.

b) Pracovni postup

podle hotelu Adria:

Zahod starosti a vydej se do podzimni p¥i-
rody. Chvili se brod spadanym barevnym
listim a vnimej viiné a barvy kolem sebe.
Najdi jablon - nejlépe starou - a utrhni z ni
pét jablek, kterd té zaujala az na druhy
pohled - ta byvaji nejlepsi.

Zavolej své matce ¢i babicce a nauc se
od ni délat listové tésto — Cas s ni straveny
pfipredavani zkusenosti jisté v budoucnu
ocenis.

Vezmi Ctyti jablka, oloupej je a zbav
jadrinca. Slupky ani jddfince nevyhazuj
do popelnice, ale na kompost ¢i do pfirody
- ptiroda je zuzitkuje. Otvory vzniklé ve
sttedu jablek vypli smési pfipravenou
z rozinek, rybizové zavareniny, citronové
kiry a vanilkového cukru. Jablka poloz

PRAHA

na ¢tverce z listového tésta od babicky,
posyp mletou skotici, mletym hiebickem
a cukrem. Rohy tésta spoj na vrcholu
jablka a pottirozslehanym zloutkem.
Pouzijes$-li libovolnou z uvedenych surovin
od domaéciho vyrobce, o to vic bude vysle-
dek 1épe chutnat. Pokud ma tvd maminka
nebo babicka slepice, schovej pro né
skotapku z vajicka, odvdédi se ti dalsimi
vajicky s pevnou skofdpkou. Jablka pe¢
na pecicim papiru pti 180 °C dle velikosti
12-20 minut, mas-li moznost, vyber spi$
troubu plynovou nez elektrickou, plyn

je nyni levnéjsi a k okoli Setrnéjsi nez
elekttina. Hotova jablka vyjmi z trouby

a posyp mouckovym cukrem. Nevétrej, at
si co nejdéle uZije$ viini z pedeni a zbyted-
né neplytvas vytvorenym teplem. Pokud
Ti po ptipravé zbudou néjaké prazdné
obaly, premyslej, kam je hodis. Dnes

uz jsou popelnice na separovany odpad
na kazdém rohu. AZ bude$ myt nadobi,
nepoustéj zbyte¢né ptilis vody, ptiroda ti
tvou péci jednou urcité vrati.

Pozvi své ptatele, rodinu ¢i kohokoliv
blizkého a spole¢né teply dezert snézte.
Budou-li tvi blizci chtit néco k dezertu
prinést, popros je o Cerstvé $ipky na
$ipkovy ¢aj — najdou je tamtéz co ty
sva jablka, tedy v podzimni pfirodé.

U dezertu si vypravéjte o tom, co jsi pti
jeho ptipravé zazil, a pak spole¢né ulozte
zbylé pété jablko do chladna se spolec¢-
nym slibem, Ze se spolu opét sejdete
nejpozdéji o Vanocich pti jeho tradi¢nim
rozkrajovani pro Stésti. Méj pfi tom na
paméti, Ze tobé i tvym blizkym pfeje dob-
rou chut hotel Adria, drzitel Ekoznacky
,The Flower*.

www.hoteladria.cz




E SPOLECNOSTI

Sedesét let
plnych radosti

Jaroslava Veselého

Top manaZeriakciové spolecnosti ESO travel Marting
. Cikdnovd(nalevo) a Tomas Cikdn (napravo) -
S Geskoumiss2008 Eliskou Buckovou (uprostred).

Ceska miss 2008

Dominikanskou republiku

Cestovm’ kancelat ESO travel je uz tietim
rokem partnerem soutéze , Ceské miss®,
jejiz vitézky diky tomuto partnerstvi ces-

tuji do nékteré z exotickych zemi dle vlast-
nfho vybéru. Ceskd miss 2008 Eligka Bug-
kovd si vybrala Dominikanskou republiku

a byla hvézdou prezentacni akce Dominikan-
ské republiky v Ceské republice. Tu za podpo-
ry Bahia Principe Clubs & Resorts a leteckych
spole¢nosti Air France a KLM Royal Dutch
Airlines pofadaly 4. listopadu v prazské
restauraci Austria cestovni kanceldi ESO tra-
vel a Dominican Republic Tourist Board, pro
Evropu zastoupeny pani Petrou Cruise. Domi-
nikdnaska republika je ¢eskymi turisty dru-
hou nejnavstévovanéjsi destinaci v Karibiku.

Petra Cruise, reditelka
Dominican Republic Tourist
Board pro Evropu.

Avsak ocekava se, ze bude ¢islem jedna poté,
co se Kuba otevte ob¢antim USA a podstat-

né zdrazi. Proto uz ted hodné investuje do své
propagace — dle némeckych turistti — nejkras-
néjsi plazové destinace svéta. Dominikanskou
republiku navstévuje na devét tisic ¢eskych
turistli roéné a v pristim roce v ni ESO travel
uskute¢ni svou nejvétsi incentivni akei. Vel-
kou motivaci méli i icastnici ,Dominikdnské-
ho vecera“. Typické michané ndpoje, bajecny
program i spole¢nost a tombolu, jejiz hlavni
cenou byl zajezd do Dominikanské republiky
pro dvé osoby. @

www.exotika.cz
www.godominicanrepublic.com

Newyierpatelnd
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Dominikdnska Republika

BAHIA PRINCIPE

AR FRANCE

29. rijna 2008 v Kongresovém
centru Praha slavil své sedesd-
tiny spolumajitel firmy Pro-
MoPro pan Jaroslay Vesely.

,Ano, vidél jsem takeé ¢lovéka, jak s potéSenim odpo-
¢ivd. Bdsnika, jak spi pod palmami. Vidél jsem
bojovnika, jak popiji u kurtizdn ¢aj. Tesare, jak
vychutndvd na zdprazi sladkost vecera. A zddli se
byt plni radosti. Ale jak jsem ti rikal: to prdavé pro-
to, Ze byli unaveni lidmi. Prdvé Ze to byl bojovnik,
kdo naslouchal pisnim a hledél na tance. A bdsnik,
kdo snil v trdvé, A tesat, kdo vdechoval viini vece-
ra. Oni se uskutecnili jinde. Tou vyznamnou ¢dsti
Zivota zustdvala pro kazdého z nich prdce. Nebot co
plati o staviteli, ktery se stdvd ¢lovékem a prostou-
pen nadsenim nabyvd svého plného vyznamu teh-
dy, kdyz pozvedd do vysky chrdm, a ne, kdyz odpoci-
vd u hry v kostky, to plati o kazdém. Pokud cas uset-
reny z prdce neni prosté jen oddech, uvolnént sva-
lii, které se predtim namdhaly, anebo spdnek ducha,
ktery vynalézal, je to ¢as mrtvy. Potom jsi rozdé-

lil Zivot na dve neprijatelné cdsti: na prdci, kterd je
pouhou drinou, jaké se clovek nikdy neodevzdd cely,
a navolno, které je pouhou prdzdnotou.

Antoine de Saint-Exupéry, Citadela

A
Ny
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Behem peti let
osmdesat mihiard
korun 1nvestic

? S primatorem Ostravy Petrem Kajnarem
se potkdavame 23. fijna 2008 pfi slavnost-
nim otevieni hotelu Park Inn Ostrava, ktery
je soucasti administrativniho komplexu
Orchard na Hornopolni ulici v Moravské
Ostrave.

@ To, co predvedla irsk4 developerska spo-
le¢nost Red Group, provozovatel komplexu

Orchard, je unikédtni. Pozemky koupili od sou-
kromnika jiz s inZenyrskymi sitémi a na més-
to Ostravu neméli zadné pozadavky. Postavili
anas pozvali aZ na dne$ni zahajeni. Red Group
jako investor komplexu kanceldiskych prostor
a hotelu je né¢im, co je moznd v Praze samo-
zfejmosti. Pro Ostravu jsou ale pfelomovou
zaleZitosti. Dostat k nam pred péti lety inves-
tora? To bylo velmi slozité. Dnes se investo-
fi o Ostravu intenzivné zajimaji. Neddvno jsme
napt. prodavali nékolik tisic ¢tvere¢nich met-
ri pozemku na Seidlerové nabfezi na vystavbu.
A cena? Z odhadni dva tisice korun vystoupala
na témét dvacet tisic korun za metr ¢tverecni.

2 Mym prvnim zaméstnavatelem byla
Posadkova hudba Olomouc, a protoze
Ostrava spadala do jejiho rajonu, jezdili
jsme sem hravat. V onéch sedmdesatych
letech minulého stoleti byla méstem
nadstandardné vydélavajicich lidi. Po
revoluci, coby obét restrukturalizace, kdy
Ceskoslovensko nejenze vyklidilo atlasy
svéta, ale jeho firmy direktivné sva tradic-
ni odbytisté, se dostala téméf na dno. Dnes
je vpozici hospodaisky nejdynamictéji se
rozvijejici krajské metropole.

@ Ostrava skute¢né prozila bolestny ttlum.

V devadesatych letech tu zavieli posledni
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uhelny dal jako nerentabilni. Produkce Zele-
za z puvodnich dvandcti milionti tun spadla na
jednotky milionti tun. Hutni a strojirenské pod-
niky propustily obrovska mnozstvi lidi. Neza-
meéstnanost na pielomu milénii vylétla na dva-
cet procent. Sice ptichdzeli investofi a fikali,

Ze se jim u nas libi, protoze Ostrava byla infra-
strukturou (od divadel po pozemni komunika-
ce, vysoké Skoly atd.) dimenzovana na milion
obyvatel. JenZe kdyZ se zeptali, co jim miZzeme

j

Primdtor statutdrniho mésta Ostravy
Petr Kajnar (napravo) zkousi 23. fijna
2008 moderdtora Leose Marese (nalevo).

nabidnout, byly jim nabizeny kanceldi'ské pro-
story ze sedmdesdtych let. Oni se vSak béhem
pér mésict chtéli nastéhovat do modernich pro-
stor. Nic takového tady nebylo. A tak do Ostra-
vy nesli a o Ostravu neméli zajem ani develope-
fi, protozZe nevéfili, Ze by k ndm néjaky inves-
tor chtél ptijit. TakZe na mésté Ostrave bylo, aby
toto zhrouceni trhu prolomilo. V roce 2004 jsme
zacali nabizet primyslové plochy. Prvni moder-
ni objekt Ostrava vytvotila v Porubé ve Védec-
kotechnologickém parku Vysoké skoly banské.
Byl obsazen jesté pied dokoncenim. Podatilo

se nastartovat pfiliv investort a pozemky zaca-
ly ziskdvat na bonité. Velmi ndm v tom pomo-
hl vstup do Evropské unie. Béhem péti let se do
kraje podaftilo dostat zhruba osmdesat miliard
korun investic.

2 Co se turistické atraktivity tyce, neni
Ostrava na ¢eské poméry zadnou popelkou.

Pokud ponﬁnudbilsi.na'ﬂavelﬁ;ﬂav
hospodatskym boomem, pak
uzemi Ostravy odehrava fad
sportovnich a kulturnich u
pane primatore, co Ostrava |
@ Na pielomu osmdesatych devadesatych let |
jsem se dostal do politiky jako odptirce minulého
rezimu a velmi zdhy jsem z ni odesel. Po nékolika
letech jsem se vratil, protoze mi pfipadalo, Ze se
podceriuje uloha méstské samospravy pii vytva-
feni pfedpokladti, aby do ni pfichazely penize.
Finan¢ni zdroje byvaji vZdy omezené, a Ostrava
potiebuyje s jejich minimem dosdhnout maxima.
V dobé, kdy jsem stél pred tikolem jak to fesit,




vevy

stvi pattila k primyslové nejrozvinutéj$im met-
ropolim Evropy a svéta. Toto jeji po staleti vysad-
ni postaveni se nemohlo neodrazit na lidskych
zdrojich, a u fady Ostravand u? je asi i genetic-
ky zakédované. Primyslové tradice tak na jedné
strané odchazela, ale na druhé byla dostate¢né

silnd, aby se rozvinula na podobnych principech
v jinych oborech nebo se na ni navazalo. Proto
jsme se zaméfili na investory, ktet{ byli préimyslo-
vi, chtéli spolupracovat s Technickou univerzitou
Ostrava a byli s to vyuzivat lidskych zdroj, které

byly zvyklé v primyslu pracovat.

2 Cotz se projevilo vyraznym hospodaiskym
ozivenim Ostravska véetné navratu zdejsich

firem na tradié¢ni trhy.
@ Cestovni ruch nemohl byt tim, na co se

z pocatku sousttedovala nase pozornost. Pare-

OSTRAVA!!!!

nebylo odvétvi cestovniho ruchu tou prvni vol-
bou. Ostrava totiz uz od dob rakouského mocnéi-

tovo pravidlo #kd, Ze s dvaceti procenty zdrojt
se da dosahnout osmdesatiprocentniho efektu.
A potom, na téch zbylych dvacet procent efek-

tu potiebuji zbyvajicich osmdesat procent zdro-
jO. Dnes uz ale za¢ind doba, kdy je tfeba se véno-
vat rozvoji dalsich hospodatskych odvétvi, kte-
rd v Ostravé nejdou nastartovat ze dne na den,

a tudiZ nemohou drZet krok s jejim primyslovym
boomem. Mezi né patii i podpora dalsich akti-
vit doméciho a zahrani¢niho obchodu, jejichz
vyznamnou soucasti cestovni ruch je. A¢koliv
toto odvétvi neni tak naro¢né na suroviny a ener-
gie jako té7ky primysl a strojirenstvi, ale hlav-
né na lidské zdroje (nebot dominantné obchodu-

tovniho ruchu jesté vic nez snad jakékoliv
jiné nabizené zbozi zavislé na povésti zemé
a mista ptivodu. No a co si budeme povi-
dat. Budovani image Ostravy a jejtho mezi-
narodniho renomé v podminkach Ceska je
daleko téZ8i, nez realizace pramyslovych
z6n. V tuto chvili ale nastava doba, ve kte-
ré by se Moravskoslezsky kraj i statutarni
mésto Ostrava mély na cestovni ruch o tro-
chu vice sousttedit, a podpofit tim rozvoj

je se sluzbami a z4Zitky), jsou produkty ces- &=

obchodnich a na né navazujicich aktivit na svém
uzemi. Zakladem ale je, aby se turisté, tito zpra-
vidla za obycejné véci neobycejné utracejici spo-
tfebitelé z jinych zemi a mist, viibec dozvédéli, ze
existujeme. Aby je povést Ostravy nejenze neod-
razovala, ale aby zatouzili nas navstivit a stra-

vit v Ostravé par dni. J4 v tomhle mésté Ziji dlou-
ho. A byt mi fada véci nepiipad4 az tak atrak-
tivnich, pfipoustim, Ze to, co nam ptipadd vsed-
ni, maze byt pro fadu turistt zajimavé. Navic ma
Ostrava na svém uzemi Skalu unikatnich technic-
kych pamadtek, z nichz fada na své vyuziti teprve
ekd, kam zatim nemtiZeme nikoho pustit. Nic-
méné v ramci projektu ,,Programové balicky més-
ta Ostravy aneb Objevujte Ostravu aktivné, dob-
rodruzné, tradi¢né i netradicné*, ktery je spolu-
financovan Evropskou unii a Moravskoslezskym
krajem, uz nyni nabizime fadu atraktivnich pro-
gramu a zazitkd. Jsou uréeny turistim — navstév-
nikaim Ostravy, jejim stdlym obyvateltim, firemn{
Kklientele i zdjmovym skupindm. Z pestré palety si
muze vybrat témét kazdy. Milovnici historie, kul-
tury, relaxace, hudby, ptiznivci aktivit v ptirodé,
sportu nebo dobré gastronomie aj.

2 Zminil jste gastronomii, ktera je hlavnim
tématem tohoto vydani VSudybylu. A pro-
toZe mi chutna Ostravar, rad bych zavedl fe¢
na pivovar, jenz ve svém nazvu nese jméno
vaseho mésta.

@ Rad bych zac¢al tim, Ze jsem pracoval v Ost-
ravskych vodarnach. Ostrava je vodou zasobo-
vand z nékolika stran. Z Jesenik, z Nové Vsi
a z Beskyd a je$té md sviij vlastni strategicky
zdroj. Ve vodovodni siti se tyto vody raznych
W rlr

vlastnosti ptetlacuji podle toho, jak velky zrov-
na je v té které ¢asti mésta odbér, a pivovar, kte-
ry se nachazi nékde zhruba uprostied vodovod-
ni sité, s tim mival problémy. Do doby, nez zacal
disponovat vlastni $pi¢kovou tipravnou vody,
jsme neustale fesili kvalitu vody. Kvalita piva
totiz velice zdvisi pravé na ni. Podle toho, jak je
dnes Ostravar stabilné dobry, mohu s potése-
nim konstatovat, Ze tento zadrhel vytesili. Pro-
sté jsou Sikovni a zvladli to. Jsem rad, Ze mne
zvou na slavnosti piva, na které se jako ostrav-
sky patriot vzdycky té$im. Bohuzel, néjaka vys-
$i moc mi pak zpravidla zabrani je navstivit, ale
véfim, ze téch ptistich se ztcastnim.

www.ostrava.cz
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hilippe Clarinval, General Manager of

the new hotel Park Inn Ostrava, is Swiss.
He grew up speaking French and German,
however his English is perfect as well.
The mayor of Ostrava, Petr Kajnar, has
said in this very issue of Vsudybyl: “It’s quite
a breakthrough what the real estate develo-
per Red Group has done. They bought this
land privately, complete with engineering
infrastructure and, without any requests of
the city of Ostrava, created this Orchard offi-
ce complex. Then they invited us to the Grand
Opening. Red Group, the investor of this com-
plex of office buildings and a hotel, has really
created something unique in Ostrava.
@ Red Group is
arenowned deve-
loper with several
subsidiaries, one of
which is Orchard
a.s., owner of this
business park and
our hotel. The Rezi-
dor Hotel Group
operates the Park
Inn; we opened two
months ago. So, as
you see, everything around you is new.

Philippe Clarinval

What brought you to the Czech Republic?
@D Before coming here, I was working as Direc-
tor of Operations at the Radisson SAS Hotel

in Basel (also operated by the Rezidor Hotel
Group). One day I got a call from the headqu-
arters in Brussels, with the offer to open the
first hotel Park Inn in the Czech Republic as its
General Manager. They assured me it would be
a first-class hotel and explained that it would be
built by a serious developer in a new business
park in Ostrava, close to the Beskydy and Jese-
niky Mountains and the Polish border. I was
familiar with the Park Inn Hotel chain: I had
already been the General Manager of one in
Switzerland. For this 33-year old, it represented
a fantastic challenge. I had always wanted to
open my own hotel and form my own team and

WWW. E-VSUDYBYL.CZ

I truly
recommend
strava

now was the chance. When I arrived, all this
was a muddy construction site and I knew I had
my work cut out for me. I started looking for

an assistant and was lucky to have found Mr.
Michael Seifert, our current F&B Manager. Our
first task was to go through 1600 job applicati-
ons, from which we selected over 500 for inter-
views. It wasn’t easy but we conducted all tho-

se interviews and put together the perfect team.

Mr. Seifert and I have a very similar vision and
I'd like to add here in VSudybyl that it has been
a privilege to work with someone so profes-
sional. Not only has he been an indefatigable
translator but also a great negotiator.

To what extent were you free to influence
the design of the hotel?

3 Well, not a whole lot; the plans were alrea-
dy approved. I was comfortable in knowing
that Red Group is a quality developer and that
they would build me a great hotel; moreover
they have plans to build a Park Inn in Prague
and a Radisson in Brno. As you see, the furni-
ture, fixtures, televisions, etc. are all of the hi-
ghest quality.

By chance, I took a taxi from the train
station that had the Park Inn logo on its
doors.

@D That's nice! We have an agreement with
Taxi Sprint: they provide us with their services
of our highest standards. And brand awareness
of Park Inn, as you just so tastefully mentioned.

What about the language barrier?

@ In my line of work it’s necessary to be fle-
xible and travel wherever needed. Be it Japan
or Czech, I love the work. For the most part the
staff all speak English. But I'm learning a bunch
of words; it’s not the easiest language here.
You're pretty good at it, it seems.

I took my grammar book to the pub every
day and found people to teach me on the
spot. A great way to learn a language. I like
to learn the language wherever I go, so when
I’'m travelling you can find me in the pub. But
when I go home to Brooklyn, people ask me
what is that strange accent I have now. But
we can talk about that a different time.

In the pub?

Right. So, back to work. Tell me, what is
the first thing a hotelier has to do when he
arrives in a new country with a muddy con-
struction site and blueprints for a new hotel?
@D After getting a good pair of boots, you have to
immediately put together the best team possib-



Hotel Ostrava

le. In my case, I'm not a chef or a bartender or

a housekeeper or a service technician. But I have
to recognize one when I meet one. I'm lucky to
have an intuition for this, actually I'm proud of it.
Take our HR Director for example. She had fine
experience in other sectors but she’d never wor-
ked in a hotel. She’s proven to be a great moti-
vator, leader, with a passion for hospitality. Our
Financial Controller, who had previously wor-

ked for Ernst and Young, also had no hotel work
experience. Maybe it was a bit of a risk to fill the-
se management positions with people from other
industries. I don’t think so. These people were of-
ten clients and guests at nice hotels, they know
what the customer wants. I'm more than satis-
fied with our choices for personnel.

How do you view the future of the hotel
business in the Czech Republic?

B nn Prague, the hotel boom was enormous,
nearly to the point of saturation. In Ostrava,
however, there is a market shortage of quali-

ty hotels. Red Group wanted to bring the 21st
century to this city. The Orchard Ostrava office
complex we’re situated in has proven this. The
first office building is fully occupied, the second
building is at 70% and construction of the third
is nearing completion.. More and more busi-

Ostravu vsem _
pravdu doporucujl

eneralni feditel nového hotelu Park Inn

Hotelu Ostrava pan Philippe Clarinval
je Svycar. Vyrostl ve frankofonnim a némec-
ky hovoticim prostiedi, a i jeho angli¢tina je
perfektni.
Pane fediteli, primator Ostravy Petr Kajnar
v tomto vydani VSudybylu fika: ,,To, co pied-
vedla developerska spole¢nost Red Group,
provozovatel komplexu Orchard, je unikatni.
PozemKy koupili od soukromnika jiz s inZenyr-
skymi sitémi a na mésto Ostravu neméli
zadné pozadavky. Postavili — a nas pozvali az
na dnes$ni zahdjeni. Red Group jako investor
komplexu kancelarskych prostor a hotelu je
nécim, co je mozna v Praze samoziejmosti, ale
pro Ostravu je pielomovou zalezitosti.

B Developerska spole¢nost Red Group m4
nékolik dcetinych spole¢nosti. Jednou z nich je
Orchard a.s., ktera je majitelem zdejsiho byz-
nys parku, jehoz soucasti je nas hotel. Park Inn.
Hotel provozuje Rezidor Hotel Group. Otevreli
jsme jej pred dvéma mésici. Proto je tu vSechno
kolem zcela nové, a jsme radi, ze i prelomové.

Co vas piivedlo pravé do Ceska?

8 Nez jsem ptijel do vasi zemé, pracoval jsem
v Radisson SAS Hotel v Basileji (rovnéz pro-
vozovaném Rezidor Hotel Group) jako Direc-
tor of Operations. Jednoho dne jsem mél tele-
fonat z tstiedi z Bruselu, zda bych pry nechtél
otevit prvni hotel Park Inn v Cesku a pracovat
v ném jako generdlni feditel. Rekli mi, Ze bude

nesses are coming to Ostrava and with it the
need for quality hotel service.

How do you like it here in Ostrava?

@D Really very much. We're near the moun-
tains; we have theatres, museums, a zoo, the
lovely Ostravice, and more. There is so much
to do here. We've got a fine university and eco-
nomically we're the fastest-growing city in the
Czech Republic. Real estate values have risen.
Businesses are moving here. Ostrava may not
have the best reputation among Praguers and
Brnoites: they see us as a dark, industrial city,
but I feel very good here. The people are nice.
I spent the summer here and it was great. I truly
recommend Ostrava to anyone.

The interview with Philippe Clarinval
was conducted by Howard Rokofsky.

prvotiidnim ostravskym hotelem, nachazeji-
cim se nedaleko Beskyd a Jesenikd, blizko hra-
nic s Polskem. Ze bude v modernim administra-
tivné obchodnim parku a ze developer je seri-
6zni spole¢nost. Retézec Park Inn jsem znal uz
ze Svycarska a v jednom z jeho hotel{ praco-
val jako generdlni feditel. Pro ttiatficetiletého
mladika to znélo jako ldkava nabidka a vyzva.
Vzdycky jsem touzil oteviit iplné novy hotel

a dat dohromady jeho tym. Ted jsem dostal pfi-
lezitost. Hotel Park Inn Ostrava, v némz sedime,
byl v té dobé staveni$tém plnym blata. Zacal
jsem hledat asistenta, a mél stésti. Prvnim tiko-
lem pana Michaela Seiferta, ktery tu v soucas-
né dobé pracuje na pozici F&B manazera, bylo
projit na Sestndct set Zivotopisti. Na jejich zdkla-
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dé jsme si na pohovor pozvali pies pét set ucha-
zelli. Pan Seifert i jA mdme obdobnou vizi, a tak
se nam podafilo dat dohromady skvély tym.
Rad bych i prostrednictvim VSudybylu panu Sei-
fertovi slozil poklonu. Je skvélym vyjednava-
¢em. Odved! kvalitni praci. A ke vSemu musel
velmi ¢asto tlumocit

Do jaké miry jste mohl ovlivnit finalni
podobu hotelu?

@ Plany uz byly dané. Ale co se tyce interi-
éru, do ného jsem mél co mluvit. Hlavni slo-

vo ale samoziejmé méla Red Group. Byl jsem

si vSak jisty tim, jak hodné dbaji na kvalitu,

a védél o tom, Ze planuji vystavbu hotelt Park
Inn v Praze a Radissonu v Brné. Byl jsem si jist,
7e v Ostrave stavi skvély hotel. No, a sam vidite,
Ze vSechno — nabytek, pfislusenstvi atd. je v nej-
vyssi kvalité.

Z ostravského nadrazi mne vezl taxik,
ktery mél na dverich logo hotelu Park Inn.

@ To je hezké! S firmou Taxi Sprint, jeZ posky-
tuje sluzby v mezinarodnim standardu, mame
domluvenu spolupréci. A to i pti Sifeni povédo-
mi o znacce Park Inn, o Cemz jste se prave pre-
svéddéil.

Co jazykova bariera?
® Vmém oboru je tfeba byt flexibilni a ces-

tovat kamkoliv je pravé potieba. At Japonsko
nebo Cesko, mam tu praci rad. Témé¥ vsichni
v nasem tymu hovot{ anglicky. Ale uz se u¢im
Ceska slovicka. Neni to zrovna nejlehéi jazyk.

Zdé se, ze vy jej docela dobte zvladate.

WWwWWwW.
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Bral jsem si gramatiku kazdy den do
hospody a tam si vybral lidi, od nichZ jsem
se zrovna chtél uéit. Skvély zpisob. Rad se
uéim mistni jazyk, kamkoliv jedu. Takze
pokud jsem na cestach, miiZzete mne najit
v hospodé s gramatikou. Ale kdyz se vratim
domu do Brooklynu, lidé se mne ptaji, co
to mam za divny p¥izvuk. Ale to miZzeme
probrat jindy.

@ Vhospodé?

Jasné. Ale zpatky, k praci. Reknéte mi, co
prvni musi top manazer hotelu udélat, kdyz
se ocitne v cizi zemi, na staveni$ti plném
blata nad plany nového hotelu?

8 Poté, co si koupi dobré boty, musi dat
dohromady nejlepsi mozny tym. Nejsem kucha-

fem, barmanem, pokojskou, ani servisnim tech-
nikem. Ale musim poznat, kdo a na jakeé tirov-
ni je v tom kterém oboru profesionalem. Jsem
rad, ze mam dobrou intuici. Vlastné jsem na to

i py$ny. Jako na nasi personalni reditelku. Pres-
toze nikdy nepracovala v hotelnictvi, ma spous-
tu uZite¢nych zkusenosti z dal$ich oborti a vel-
kou motivaci. Ukdzala, Ze je nejen skvélou viid-
¢i osobnosti, ale i nakolik u zaméstnanct prefe-
ruje to, co je pro kazdy slusny hotel zdkladem,
proklientsky ptistup a vstficnost. Obdobné
tomu je i s nasim financ¢nim reditelem, ktery
predtim pracoval pro Ernst and Young. Moznd
bylo trochu riskantni angazovat vSechny tyhle
lidi, avSak intuice mne nezklamala. Co se tyce
ostatniho managementu, fada z jeho ¢lent uz
pracovala pro renomované mezinarodni hote-
lové retézce.

Jak vidite budoucnost hotelového prii-
myslu v Cesku?

) Hotelovy development v Praze byl obrovsky.
Prakticky do presyceni trhu. V Ostraveé vsak je
prostor — deficit kvalitnich hotelt. A Red Group
si vyty¢il prinést 21. stoleti i do Ostravy. Nasi
budoucnost tady vidim jako velmi slibnou a kan-
celarsky komplex The Orchard Ostrava to uz
ukazuje. Prvni budova je plné, druha ze sedm-
desati procent obsazena a stavba tieti je témeér
dokoncena. Do Ostravy ptijdou nové spole¢nos-
ti, spolu s nimi dalsi byznys a klientela i dalsi
poptavka po kvalitnich hotelovych sluzbach,

Jak se vam libi v Ostravé?

® Hodné. Z Ostravy je blizko do Beskyd.
Mame tu divadla, muzea, ZOO, nadhernou feku
Ostravici atd. Je tu obrovsky prostor v oblasti
vyuziti volného ¢asu a pro seberealizaci. Ostra-
va sice nemd nejlepsi reputaci mezi mnohymi
Prazany a Brilany, nebot nds vnimaji pouze jako
prumyslové mésto, av§ak kromé primyslu ma
ifadu dalsich dimenzi, a ja se tu citim moc dob-
fe. Strdvil jsem tu uz i uplynulé léto, a bylo hez-
ké. Ostravané jsou vstiicni. Mdme tu vynikajici
vysoké skolstvi a jsme ekonomicky nejdynamic-
t&ji se rozvijejici metropoli Ceska. Ceny nemo-
vitosti stoupaji. A dalsi byznysy? Ty ptijdou.
Ostravu vSem opravdu doporucuji. @

S Philippem Clarinvalem
hovotil Howard Rokofsky
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(GO a REGIONTOUR 200

Veletrhit GO a REGIONTOUR se kazdorocné ticastni vyznamné
_tuzemské cestovni kanceldre i agentury, témér vsechny regiony
Ceska, regiony ze zahranici, zahranicni touroperdtori, cestovatelé
i dalsi vyznamné osobnosti. VSechny tyto skutecnosti z veletrhi
vytvdii obchodni a informacni centrum cestovniho ruchu. Kromé
prezentace cestovnich prileZitosti a turistickych moznosti v jed-
notlivych regionech Ceské republiky bude pozornost vénovdna
nékolika aktudInim tématium — kongresové a incentivni turistice,
kulturni turistice a golfu.

2. roc¢nik veletrhu kongresové
aincentivni turistiky

predstavi soustfedénou piehlidku aktudlnich
moznosti uskutecnéni MICE akei v jednotlivych
krajich. Prezentace probéhne ve dnech
15.-16. 1. 2009 a vzhledem k charakteru vele-
trhu se zaméf{ pfedevsim na zastupce tuzem-
skych produkénich agentur a zahraniéni odbor-
né navstévniky. V navaznosti na téma kon-
gresové a incentivni turistiky je organizovan
iworkshop Meeting Point, ktery bude tentokrat
uspoiadan v pavilonu G1. Stejné jako v minu-
lych roénicich se na dvoudennim workshopu
setkaji zahrani¢ni touroperatoti, kteti prodava-
ji turistické moznosti Ceska v zahraniéf. Zvany
jsou predevsim subjekty se zajmem o segment
kongresové a golfové turistiky. Veletrh doplni
odborna konference, cilené zamétend na danou
problematiku. Zdmérem konference je podrob-
né informovat o krocich, které je tieba uskutec-

nit k tomu, aby se jednotlivé regiony v CR staly
z hlediska pripravenosti vhodnou destinaci pro
konani kongrest i dal$ich setkéni tohoto druhu.

Golfova turistika

Golf je dalsi oblasti, které je v nadchazejicim
ro¢niku vénovana zvySend pozornost. Téma
bude predstaveno formou prezentace golfovych
klubti a hti$t, nabidek zdjezdu s golfovou tema-
tikou, sluzby predvedou také ubytovaci a ostat-
ni subjekty spojené s golfovou turistikou. Dru-
hou ¢asti je pak ptehlidka golfového vybave-

ni (hole, bagy, odévy, obuv...) a vybaveni golfo-
vych hti$t a interiéru. Také zde se poéitd s kva-
litnim doprovodnym programem urcenym pro
odborniky i vefejnost. V pavilonu H si navstév-
nici budou moci vyzkouset zdklady golfové hry.

Turistické regiony z tuzemska

i zahranidi

tickych regionti na veletrh REGIONTOUR. Sil-
ny je predev$im nardst vystavovateld ze Sloven-
ska — nové se samostatné predstavi Nitransky

a Bratislavsky kraj, Banské Stiavnica, Kom4r-
no a také mnozstvi lazeniskych mést. Z ¢eskych
regiont a mést se nové prezentuje mésto Havi-
tov, Nova Paka, Lazné Bélohrad a fada tuzem-
skych hoteld a penzionti. Ke zvyraznénym
témattim veletrhu patt{ kulturn{ turistika. Pie-
hlidka kulturniho dédictvi naich regiont (hra-
dy, zamky, galerie, muzea) si klade za cil pod-
porit incoming a domdci cestovni ruch. Vybrané

kulturni pamatky budou prezentovany v ramci
expozic regiont. Uskutecni se zde také odbor-
nd konference se zaméfenim na vyuzit{ kultur-
ntho dédictvi v regionech. Projekt je realizovan
v tizké spolupréci s Ministerstvem kultury CR.

Za atraktivni dovolenou na GO

Na veletrzich kazdoro¢né prezentuji své expozi-
ce vyznamné cestovni kancelate a agentury. Na
pristim ro¢niku jiz potvrdily tcast cestovni kan-

'r: ¥
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celate jako Sunny Days, Vitkovice Tours, Firo
Tour ¢i Neckermann. Nové se na GO 2008 budou

prezentovat napt. CK Alpina nebo Jesenia Tour.
Lze prepokladat, ze zajem ze strany cestovnich
kancelati dale poroste.Veletrhy se vSak nesou-
stfedujf jen na krasy Ceské republiky, nechybi
zde ani zahrani¢ni vystavovatelé. Navstévnici se
budou moci seznamit s nabidkou zahrani¢nich
central - z Egypta, Chorvatska, Rakouska a Slo-
venské republiky. Zastoupeny jsou také regiony
z Italie, Némecka (rekreacni stredisko IFA Scho-
neck) i Rakouska. @

BVV

15.-18.1.2008

Veletrhy
Brno

REGION
TOUR

DESATE VYDANI 2008 [k




SPOLECNOSTI

.II.I'

Group 4 Securicor

Prdtelskd atmosféra, sportovni turnaje, détské soutéze, atraktivni
prezentace. Takovy byl 14. ro¢nik Group 4 Securicor Fun & Fit
Day pro klienty a obchodni partnery Group 4 Securicor a jejich

nejblizsi v sobotu 8. listopadu.

Www.group4securicor.cz

Grivep y dl Socuricor
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~ Sekt zasvéceny poslednimu
templafskému velmistrovi
Jacquesovi de Molay (vladl
fadu 1293-1314). Tento rytif
zemfel upalenim po ukonceni
soudniho procesu, ktery byl
vyvolan Filipem IV. Sli¢cnym
a papezem Klimentem V.

Slozeni sektu: 90 % Chardonnay
a 10 % Pinot Blanc.

Tento sekt nas nadchne svétle
zelenkaveé Zlutou barvou
a jemnym dlouhotrvajicim
perlenim. Ve viini dominuje
medové nasladly ton piezralého
ovoce a liskového ofisku. Chut
nas oslovi svoji vytiibenou
a britkou svézesti s jemnym
dovétkem zeleného jablka
v harmonické dochuti. Zcela
zietelné vsak postiehneme
dominantni mladost
Chardonnay, doplnénou pevnou
kyselinkou Rulandského
bilého.

Sekt doporucujeme podavat
jako aperitiv pfi slavnostnich
prilezZitostech a oslavach.
Vhodné dopliuje napriklad
kavidr ¢i motskeé speciality.

Sekt zasvéceny predposlednimu
templai'skému velmistrovi
Theobaldu de Gaudinovi
(1291-1293).

Slozeni sektu: 90 % Chardonnay
a 10 % Pinot Blanc.

Sekt se svétle Zlutavou barvou
a intenzivnim perlenim jemnych
bublinek. Nasladly vyraz viiné
prezralého zlutého ovoce se
prirozené snoubi se sladkym
cukrovinkovym aroma. Chut je
sladka, plna, s dlouhou dochuti,
tvorena tonem prezralych
hroznui odridy Chardonnay
a prijemné sladéna se svézi
kyselinou Pinot Blanc.

Sekt doporucujeme podavat
k ovocnym salatim
a jahodovym zakuskam.
Svym charakterem se hodi pro

jakoukoliv slavnostni pfileZitost.

DEMI BRUT

Sekt zasvéceny templaiskému
velmistrovi Wiliamu de
Beaujeuovi (1273-1291).

Slozeni sektu: 55 % Merlot
a 45 % Cabernet Sauvignon.

Tento atraktivni sekt rosé
nas potési lososoveé rizovou
barvou s nadechem cibulové

slupky. Viiné je tvofena
idealni harmonii malin
a kandovaného ovoce. Je
vyvazenou kombinaci odrid
Cabernet Sauvignon a Merlot,
které do chuti vnasi kofenitost
bilého rybizu a lahodnost
prezralych malin.

Sekt doporucujeme podavat
pi rodinnych oslavach ke
Slehackovym dezertiim,

a nevahejte jej také vyzkouset
v kombinaci se susenou
parmskou Sunkou.

Templaiské sklepy Cejkovice
CZ 696 15 Cejkovice 945

tel.: +420 518 362 628
fax: +420 518 362 705

e-mail: info@templarske-sklepy.cz
www.templarske-sklepy.cz



Dokazal jsem to diky Electrolux Professional myckam nadobi green&clean
¢ NejlepSi ve své tfidé v myti a v hygienickém oplachu pfi 84 °C
® Jsou ekologické a Setfi penize! Méne energie, vody a mycich
prostfedkl pro nizsi provozni naklady
e \elmi nizka hlu¢nost a tim pfijemné pracovni prostredi

7%4'/#1&1'"7 o yor_
Navativte nés na nasich strankach www.electrolux.czffoodservice E] E le CtrOlux

Share more of our thinking at www.electrolux.com




ESO travel
nejvétsi ceska
cestovni kancelar
specializujici se na
dalkové exotické destinace.
Nabidka exotickych zajezdl cita
jiz 106 zemi a nema obdobu v celém . -
stfedoevropském regionu. ESO travel vy- T :
dava pro rok 2009 celkem 8 katalogl, coZ /l

predstavuje dohromady 1360 stran atraktivniho cteni. e p s a
Z nejzajimavéjSich novinek stoji za zminku predevsim char- ' exotlk
terové lety s odletem z Prahy, které se letos tykaiji téchto exotickych

zemi - Thajsko, Kuba, Sri Lanka, Maledivy a Kefia. ESO travel ma své oficialni
zastoupeni na Slovensku, v Thajsku, v USA a na Kubé.

Kvalita nasi prace neni hodnocena pouze zajmem klientd. Spolecnost ESO travel pravidelné ziskava ocenéni profesionall v cestovnim
ruchu TTG Awards. Konkrétné v letech 2001-2008 celkem osmkrat obdrZela ocenéni ,,Nejlepsi touroperator pro Asii a Ameriku.“ V letech
2005, 2006 a 2007 byla vyhodnocena v prestizni anketé ,, Ceskych 100 nejlepSich“.

ESO travel a. s.

Centrala VIP centrum Klientska centra  ORANGE travel - ESO travel  Pan’Europ - ESO travel
Korunovacni 22 Revolucni 13 Vaclavské nam. 56 Galerie Varikovka Masarykovo nam. 14
170 00 Praha 7 110 00 Praha 1 110 00 Praha 1 602 00 Brno 702 00 Ostrava

tel.: 233 377 711 tel.: 222 316 994 tel.: 222 211 120 Tel.: 543 254 655 (755) Tel.: 596 121 662

fax: 233 377 716 fax: 224 803 361 tel./fax: 222 211 121 Fax: 543 255 783 Fax: 596 121 655
info@esotravel.cz revolucni@esotravel.cz vaclavak@esotravel.cz brno@esotravel.cz ostrava@esotravel.cz
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Prvni hotel
mezinarodniho
hotelového
fetezce

REZIDOR
HOTEL
GROUP

v Ostrave

Hotel Park Inn Ostrava

patff k nejvétsim hotellm ctyrhvéz-
dickové kategorie v Ostravé a okoli
a spolu s touto charakteristikou
poskytuje elitnf uroven veskerych
nabizenych sluzeb.

theorchard

ostrava

Hotel Ostrava

nachazi se v blizkosti historickych
pamatek — Hornické muzeum, rad-
nice s rozhlednou a Slezskoostrav-
sky hrad

par minut od hotelu naleznete
divadlo, velké nakupni centrum,
moderni kino s celodenni projekci
a Stodolni ulici se spoustou bard
a restauraci

v tésném sousedstvi administrativ-

ni komplex Orchard s mezinarodnf
korporatni klientelou

185 pokojd a junior apartma s neza-
ménitelnym designem v pestrych
barvach

prostornd restaurace s terasou
221 m” s nabidkou mezindrodni
a mistnf kuchyné

moderni lobby bar
room servis

posilovna a wellness centrum
(vifivd vana, klasickd i parni sauna,
relaxacni zéna)

pevné i bezdratové pfipojeni na
internet v prostorach hotelu

Sest jednacich mistnosti disponuji-
cich az 433 m? plochy s modernim
technickym vybavenim

plné vybavené business centrum
hodinové asistencni a poradenské
sluzby

prostorné parkovisté

Park Inn Ostrava, Hornopolni 3313/42, 702 00 Ostrava

tel: +420 595 195 000, fax: +420 595 195 555

e-mail: info.ostrava@rezidorparkinn.com

Rezervace: tel.: +420 595 195 509, fax: +420 595 195 511
e-mail: reservations.ostrava@rezidorparkinn.com

www.ostrava.parkinn.cz






